ELECTRIC OVENS - FORNIELETTRICI
ELEKTRISCHE PIZZAOFEN - FOURS ELECTRIQUES
HORNOS ELECTRICOS - 3/IEKTPUYECKME MEYM
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SMALLNEVO

é} ELECTRIC OVENS

MECHANICAL CHAMBERS
MECCANICO Y CAMERE

@ Small Nevo is a series of small electric ovens in stainless steel
and pre-painted sheet metal. The cooking surface is in refractory
stone and the insulation is in rockwool evaporated with sheathed
heating elements. The internal lighting enables a constant monitoring
of the baking process. 230/400V power supply with neutral (special
voltages available on request).

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

@ Small Nevo & una serie di forni elettrici di piccole dimensioni

in acciaio inox e lamiera preverniciata. Il piano di cottura & in pietra
refrattaria e lisolamento in lana di roccia evaporata con resistenze
corazzate. Llluminazione interna consente il monitoraggio costante
della cottura. Alimentazione 230/400V trifase con neutro (voltaggi
speciali disponibili su richiesta).

SIZE TABLE TABLE TABLE TABLE TABLE TABLE TABLE TABLE
BANCONE ~ BANCONE  BANCONE ~ BANCONE  BANCONE BANCONE BANCONE BANCONE
+ + + + + + + +
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With sheathed heating
elements

Resistenze corazzate
Gepanzerte Widerstande
Résistances cuirassées
Resistencias acorazadas
ApMVpOBaHHbIE

Harpesate/ibHble
2NIeMeHTbI

Stainless steel front

Frontale in acciaio inox
Front aus rostfreiern Stahl
Fagade en acier inoxydable
Frente de acero inoxidable

MNepeaHsa naHeb
113 HEp)aBelOLLEV CTam

L
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@ Small Nevo ist eine Serie von kleinen Elektroofen aus Edelstahl
und vorlackiertemn Blech. Das Kochfeld besteht aus feuerfestem
Stein und die Isolierung aus aufgedampfter Steinwolle mit armierten
Widerstanden. Die Innenbeleuchtung ermaglicht die standige
Uberwachung des Garvorgangs. Stromversorgung 230/400V
Dreiphasenstrorm mit Nullleiter (Sonderspannungen auf Anfrage).

@ Srall Nevo est une série de fours électriques de petites
dimensions en acier inox et téle prépeinte. Le plan de cuisson est

en pierre réfractaire et lisolation en laine de roche évaporée avec
résistances blindées. L'éclairage interne permet le controle constant
de la cuisson. Alimentation 2307400V avec neutre (voltages spéciaux
disponibles sur demande).

TABLE TABLE
BANCONE BANCONE
+ +
NEVO 3/50 NEVO 2/50
VETRO 6T PLUS

h 166 h 1615

H@STEl4

@ Small Nevo es una serie de hornos eléctricos de pequefias
dimensiones en acero inoxidable y chapa prepintada. El plano de
coccién es de piedra refractaria y el aislamiento es de lana de roca
evaporada con resistencias blindadas. La iluminacion interna permite
el sequimiento constante de la coccion. Alimentacién 230/400V con
neutro (voltajes especiales disponibles a peticion).

@ Small Nevo npeacTasngeT cobon cepuio HEBObLLINX SNEKTPUHECKIX
neyen, V3roToB/EHHbIX V3 HEpXaBetoLLIEV CTasi 1 IMCTOBOro MeTasia

C MO/MMEPHBIM MOKPLITVEM. BapoUHast MOBEPXHOCTL peasii3oBaHa

113 OHEYMOPHOTO KaMHS, V301UV - 13 BbICYLLIEHHOM MVHEDA/TBHON

BaTb|, @ HarpeBaTe/lbHbIe 3/1IEMEHTbI MOKPbIThI 3ALLUTHOM OOOIOUKON.
BHyTpeHHss NoACBETKa MO3BONFET MOCTOSHHO KOHTPOMPOBATL
npouecc npuroToseHd. [intarve 230/4008B, ¢ HerTpansio (New ana
HECTAHAAPTHBIX HAMPSHKEHM - MO 3aKasy).
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ACCESSORIES FOR OVENS

NEVO can be accessorised

NEVO peut étre équipé
with the oven stand

du support de four
AN

Fs04lis0sH

NEVO & accessoriabile

NEVO puede tener
con il supporto forno

COMO accesorios
el soporte del horno
NEVO kann mit Ofenhalter
oder mit der Einheit
,Garschrank” ausgestattet
werden

Meun NEVO moryT 6biTb
[IOMO/HEHbI NOACTABKOM



SMALL NEVO OVENS

ﬁ@ CSA/UL CERTIFICATION

D\SPON\BILE MODELLO
CERTIFICATO CSA/UL
MECHANICAL T 11— T—— )
MODEL NEVO 1/40 NEVO 1/40 NEVO 1/40 NEVO alto 1/40
MODELLO Vetro Vetro 2T Vetro 2T
CHAMBERS 032 n° 1 1 1 1
CAMERE
n°
@5 WORKING TEMPERATURE °C 50 - 320 50 - 320 50 - 320 50 - 320
= TEMPERATURA DESERCIZIO
g POWER | POTENZA kw 16 16 16 16
TOP w 800x1 800x1 800x1 800x1
BOTTOM w 800x1 800x1 800x1 800x1
. J
'ECD: POWER SUPPLY volt 230 230 230 230
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 70 70 70 70
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ’ ' ' '
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x } , B ,
ASSORBIMENTO TRIFASE phas
‘G5 INTERNAL DIMENSIONS Y om 41,0 41,0 41,0 41,0
7 DIMENSIONI INTERNE 9° 36.0 360 36,0 36,0
(D 9,0 9,0 9,0 18,0
&’ EXTERNAL DIMENSIONS (v em 615 615 615 615
DIMENSIONI ESTERNE L 500 500 500 500
ik 280 280 280 365
<Sp PACKING DIMENSIONS (v em 67,0 67,0 67,0 67,0
.u DIMENSIONI IMBALLO L 60,0 600 60,0 600
(pH 340 340 340 420
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 220 220 240 290
K
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 240 240 260 310
~/\’ INTERNAL LIGHT B
-Q- LUcE INTERNA ¢ ¢ '

TIMER . . -
@ TIMER

REFRACTORY STONE HOB . (] .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL

H@STEI4
F C ) F o e ) $
MECHANICAL T ® o i o kg 3
MECCANICO g - B —J o
MODEL 7 NEVO 2/40 NEVO 2/40 NEVO 2/40 4T NEVO 2/40
MODELLO Vetro Vetro 4T
CHAMBERS n° 2 2 2 2
CAMERE
b " ®+@® ®+@ @®+@® @&+ @
WORKING TEMPERATURE °c 50 - 320 50 - 320 50 - 320 50 - 320
EMPERATURA DESERCIZIO
POWER | POTENZA kw 24 24 32 32
TOP w 800x2 800x2 800x2 800x2
BOTTOM w 800x1 800x1 800x2 800x2
POWER SUPPLY volt 230 230 230 230
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 104 104 139 139
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ' ' ' "
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x B . B} B
ASSORBIMENTO TRIFASE phase
= INTERNAL DIMENSIONS @ W cm 41,0 41,0 41,0 41,0
7 DIMENSIONI INTERNE 9o 36,0 36,0 36,0 36,0
7" 9,0 9,0 9,0 9,0
=) EXTERNAL DIMENSIONS v em 615 615 615 615
DIMENSIONI ESTERNE Fo 500 500 500 500
ik 430 430 430 430
<S5 PACKING DIMENSIONS W em 670 670 670 670
.u DIMENSIONI IMBALLO L 600 600 600 600
@ H 510 510 510 510
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 330 330 36,0 36,0
K
. GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 350 350 380 380
~/’  INTERNAL LIGHT B} B
-Q- LicE NTERNA © ©

TIMER . . - -
@ TIMER
REFRACTORY STONE HOB . . (] .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL




SMALL NEVO OVENS
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1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

MECHANICAL
MECCANICO

£

MODEL NEVO 1/50 2T NEVO 1/50
MODELLO Vetro 2T
CHAMBERS @45 n° 1 1
CAMERE
n°
40x60 TRAYS 40X60 n° = /|
< TEGLIE 40X60
@5 WORKING TEMPERATURE °C 45 - 450 45 - 450
= TEMPERATURA DESERCIZIO
4} POWER | POTENZA kw 40 40
TOP w 2000x1 2000x1
BOTTOM w 2000x1 2000x1
__—
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE. Am x 174 174
ASSORBIMENTO MONOFASE pha:
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 87 87
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ’ '
- * INTERNAL DIMENSIONS @ W oem 62,0 62,0
DIMENSIONI INTERNE L 50.0 50.0
ik 12,0 12,0
== EXTERNAL DIMENSIONS (v em 915 915
DIMENSIONI ESTERNE o 690 690
(pH 360 36,0
e v 979 o
[(p° 770 770
[pH 480 480
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 480 480
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 56,0 56,0
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A7 INTERNAL LIGHT }
-O- ©

LUCE INTERNA

REFRACTORY STONE HOB .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

E— ° =]
MECHANICAL 2 —) 2 3 [ —]
- - -0 -0
MECCANICO -
MODEL NEVO 2/50 3T NEVO 2/50 NEVO 2/50 4T NEVO 2/50
MODELLO Vetro 3T Vetro 4T
CHAMBERS 045 n° 2 2 2
CAMERE
05"22225 " ©+©@ @+@ @+@
.0
=
0x60 TRAYS 40X60 o [ e [ [l —
2 TE6LE 40460 ’
@5 WORKING TEMPERATURE oc 45 - 450 45 - 450 45 - 450
= TEMPERATURA DESERCIZIO
é} POWER | POTENZA kw 60 60 80
TOP w 2000x2 2000x2 2000x2
BOTTOM w 2000x1 2000x1 2000x2
)
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 26,1 26,1 348
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ' ' k
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 87 87 174
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ' ' '
Ll M- s20 S0
e 50,0 50,0 50,0
( 12,0 12,0 12,0
EXTERNAL DIMENSIONS @ W em 95 915 N5
DIMENSIONI ESTERNE L 69‘ 0 69’ 0 69' 0
@ H 530 530 625
e Dy 90 70 s
@ D 770 770 770
ik 650 650 750
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 710 710 760
K
2 6ROSS WEIGHT | P£50 L0RDO kg 80,0 80,0 850
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER ° o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
“ INTERNAL LIGHT B o )

-

LUCE INTERNA

REFRACTORY STONE HOB
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL



SMALL NEVO OVENS H@STEle

=) s
1 teglia del formato 40x60cm

MECHANICAL
MECCANICO

Ll
I

MECHANICAL
MECCANICO

MODEL
MODELLO

MODEL

NEVO 3/50 6T NEVO 3/50

Vetro 6T

CHAMBERS n° 3 3 CHAMBERS n° 2
CAMERE ¢45 CAMERE ¢45

MODELLO

PIZZE n°
PIZZE

NEVO 2/50

— PLUS
40x60 TRAYS 40X60 n° o | RAILS FOR GASTRONORM-GN PANS .
—— TEGLIE 40X60 GUIDE PER TEGLIE GASTRONORMGN Rails for Gastronorr.GN
pans
= WORKING TEMPERATURE °C 45 - 450 45 - 450 WORKING TEMPERATURE °c 45 - 450 ide oer tedlc
F TEMPERATURA DESERCIZIO TEMPERATURA DESERCIZIO el

Fuhrungsschienen
POWER | POTENZA kw 80 fur Gastronorm-GN Blech

g

4} POWER | POTENZA kw 120 120

Guides pour plagues
Gastronorm-GN

7 TOP w 2000x3 2000x3 7 ToP w 2000x2 , '
Guias para bandejas
Gastronorm-GN

BOTTOM w 2000x3 2000x3 BOTTOM w 2000x2 Harpaensiowwve
__— )

NS MPOTVBHE
Gastronorm-GN

POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 POWER SUPPLY volt 230 - 400
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE AmP X 522 522 ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 348
ASSORBIMENTO MONOFASE pha: ASSORBIMENTO MONOFASE phase
ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 174 174 ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 174
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ASSORBIMENTO TRIFASE phase ’
(=5 INTERNAL DIVENSIONS AR 62,0 62,0 =" INTERNAL DIMENSIONS v om 54,0 Integrated heat
£—V .~ DIMENSIONI INTERNE =¥ DIMENSIONI INTERNE ecirculation system
’ @ W 50,0 50,0 @ D 50,0 \rrw t‘%:eucoékmgychamber
(N 12,0 12,0 P 14,0
Sistema integrato
’ ’ ’ d: recupelro dg\]rca\ore
e I - ots ors SRS Qv e 0 I
Integriertes
@ D 69,0 69,0 @ D 68,0 \/\/argr:errUCkgewmnumgs—
@ H 900 900 @ H 635 systern im Backraum
gystﬁrr‘\e de récupé(jratwon
@ PACKING DIMENSIONS CJw em 970 970 @ PACKING DIMENSIONS CPw em 970 I charmbre o Suisson
@ D 77,0 77,0 @ D 77,0 Sisterma de recuperacion
@ H 102’5 102:5 @ H 75’0 gi \Caalcoé[r:gr%agrggiocoén
BcTpoerHas cictema
$—=  NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1140 1140 ¢ NET WEIGHT | PESO NETTO kg 870 epeLMpKy ALY Tenna
m B Kamepe
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1240 1240 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 96,0
12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o ~ 7 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA 'O = TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A\’  INTERNAL LIGHT - o REFRACTORY STONE HOB .
'O = LUCE INTERNA PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
REFRACTORY STONE HOB ) . ® AS STANDARD | DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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NEVO

H@STEl4

é} ELECTRIC OVENS

MECHANICAL
MECCANICO T2

CHAMBERS
CAMERE

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

—_——

i
Maximum internal
visibility thanks
to the large window
Massima visibilita interna
o T grazie alla finestra di ampia

dimensione

@ Nevo electric oven series is made of stainless steel
and pre-painted steel. Available in different sizes, all ovens
are equipped with a refractory stone hob, sheated heating
elements and rock wool insulation. The door features

a generous-size window, allowing greater visibility

into the baking chamber.

Special voltages are available on request.

@ La serie di forni elettrici Nevo & realizzata in acciaio inox

e lamiera preverniciata. Disponibili in diverse dimensioni,

tutti i forni sono dotati di un piano cottura in pietra refrattaria,
resistenze corazzate e isolamento in lana di roccia evaporata.
La porta & dotata di un vetro dalle dimensioni generose,
consentendo una maggiore visibilita in camera di cottura.
Voltaggi speciali disponibili su richiesta.

Maximale Sicht in
den Innenraum dank
des groBen Fensters

Visibilité interne optimale
gréce a la grande fenétre

Méxima visbilidad interna
gracias a la amplia ventana

Makc/MabHbIN BHY TREHH
0630p 6raroaaps
60/1bLLOMY OKHY

@ Die Elektrobackéfen der Serie Nevo sind aus rostfreiem Stahl
und vorlackiertern Blech gefertigt. Die Ofen sind in verschiedenen
GroBen erhaltlich und verfugen alle Uber eine Kochflache aus
feuerfestem Stein, gepanzerte Heizelernente und eine Isolierung
aus dammender Steinwolle. Die Tur ist mit einer groBflachigen
Glasscheibe ausgestattet, die eine bessere Sicht in den Garraum
ermoglicht. Sonderspannungen sind auf Anfrage erhaltlich.

@ La série de fours électriques Nevo est réalisée en acier
inoxydable et en téle prépeinte. Disponibles en différentes
dimensions, tous les fours sont équipés dune sole de cuisson

en pierre réfractaire, de résistances blindées et d'une isolation

en laine de roche évaporée. La porte est équipée d'une vitre de
grande taille, ce qui permet une meilleure visibilité dans la chambre
de cuisson. Sur demande, des voltages spéciaux sont disponibles.

=

OPTIONAL

On request available

A pedido tarbién
in digital version

Auf Anfrage auch in der
en la version digital

digitalen Version erhaltlich

Ha 3aKa3 BO3MOXHa rocTaska
LyichpoBO BEPCIM

Arichiesta anche

Version numérique disponible
nella versione digitale

sur demande

@ La serie de hornos eléctricos Nevo esta realizada en acero
inoxidable y chapa prepintada. Disponibles en diferentes tamarios,
todos los hornos estan equipados con una superficie de coccién
de piedra refractaria, resistencias blindadas y aislamiento

de lana de roca. La puerta esté provista de un cristal de amplias
dimensiones que permite una mayor visibilidad en la camara

de coccién. Bajo pedido, se pueden solicitar voltajes especiales.

@ InekTpryeckme neum cepuii Nevo 13roTOB/EHbI 13 HEPXABEOLLEN
cTa/m 1 NpeABapuUTesIbHO OKPALLIEHHOrO IMCTOBOro MeTana. Bce neun,
[OCTYMHbIE B pas/MqHbIX pasmepax, OCHaLLIEHb! XapOUHOM MOBEPXHOCTHLIO
V13 OrHEYMOPHOIO KaMHs, BPOHNPOBaHHBIMIA HAMPEBATE BHBIMIA S/IEMEHTaMM
N VI30NI9LMEN V13 ICMAPEHHOM KaMeHHOW BaTbl [lgeplia ocHaLLleHa CTEKIOM
60/1bLLIOrO pasmepa, 0becneU/BaIOLYM /YU 0630p BAPOYHOM KamMepbLl
CreuyassHble 3Ha4YeHs HAMPSHKEHS MOCTaBASKOTCS MO 3arpocy.

:
s I ZE STAND STAND STAND STAND STAND _ |
+ + + + + |
COMPARISON NEVO 4/NEVO 6 NEVO 44/ NEVO 66 NEVO 44 MEDIUM NEVO 6L NEVO 661 1
h 1375 h 1605 h 1605 h 1375 h 1605
CONFRONTO —
LAENEIOR - - = | ACCESSORIES FOR OVENS
= B = B  —— !
CHEF + PIZZA [T [ % | | _% ___ .Oo NEVO can be accessorised NEVO peut étre équipé
h o] |t bhio| | bisl| |E= 1o |t Lol with the oven stand du support de four
170 o] |= 1Mo |E= o — T R —T: <
| Ny R [ o] |1 o] [f bio ,OO NEVO & accessoriabile NEVO puede tener
! } i ! b K3 o con il supporto forno COMOo accesorios
T T el soporte del horno
NEVO kann mit Ofenhalter
oder mit der Einheit Meu NEVO moryT 6biTs
,Garschrank” ausgestattet [0MOTHEHbI MOACTaBKOW
werden
T
14 15



NEVO OVENS H@STEle
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MECHANICAL [ T T }o [ T | E MECHANICAL [ T | I I \ u [ ] \ u
MECCANICO :o — o) 0 MECCANICO | 1 b2 ! } ,%
NEVO 4 NEVO 44 NEVO 44 Medium NEVO 6 NEVO 66 NEVO 6L NEVO 66L
MODELLO MODELLO
CHAMBERS n° CHAMBERS n°
CAMERE ¢32 L 2 2 CAMERE ¢32 ! 2 ! 2

n°

@; WORKING TEMPERATURE °C 50 - 450 50 - 450 50 - 450 @ WORKING TEMPERATURE °C 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
 TEMPERATURA DESERCIZIO °  TEMPERATURA DESERCIZIO

POWER | POTENZA kw 47 04 04 POWER | POTENZA kw 72 144 72 144

TOP w 2350x1 2350%2 2350%2 TOP w 1200x3 1200x6 1200x3 1200x6

BOTTOM w 2350x1 2350x2 2350x2 BOTTOM w 1200x3 1200%6 1200x3 1200x6

) )
] POveR supeLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 204 409 409 ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 313 626 313 626
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ASSORBIMENTO MONOFASE phase
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE  Amp x 10,2 204 204 @ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 104 209 104 209
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ASSORBIMENTO TRIFASE phase
& e O o s s ST N 60 920 290
: @ D 66,0 66,0 66,0 i vk 99,0 99,0 66,0 66,0
(D 14,0 14,0 14,0 cpH 14,0 14,0 14,0 14,0
Tpomumess  Jr e o ors 500 FpsEmpmes Jr e o o7 1205 1205
@ 0 925 925 870 @ D 1215 1215 930 930
@ H 415 745 745 @ H 415 745 415 745
<S5 PACKNGDIVENSIONS P em 1020 1020 1020 @ PACKING DIVENSIONS YW em 1020 1020 1440 1440
.u (po 1020 1020 1020 @ D 1270 1270 106,0 106,0
@ H 570 90,0 90,0 @ H 570 900 570 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 750 1220 1170 i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 100,0 1810 1150 1960
Kg Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 880 1360 1310 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1150 1970 1300 2120
DIGITAL VERSION o o o DIGITAL VERSION o o o o
VERSIONE DIGITALE VERSIONE DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o @ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o 0 0
TRASFORMATORE 12V £ PORTALAVPADA TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A7  INTERNAL LIGHT A,
-0~ Luce NTerNa * y y 3¢y INTERNAL LIGHT . . . .
REFRACTORY STONE HOB
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA * * ‘ E REFRACTORY STONE HOB . . . .

PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

® AS STANDARD | DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL ® AS STANDARD [ DISERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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é} ELECTRIC OVENS

RA
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LARGER COOKING CHAMBER
THAN THE BASIC MODEL
CAMERA DI COTTURA
PIU GRANDE RISPETTO
AL MODELLO BASIC

MECHANICAL CHAMBERS WORKING TEMPERATURE
MECCANICO Y CAMERE TEMPERATURA D’ESERCIZIO
- i N £ e Lo £ |
1
User-friendly control panel
Quadro comandi intuitivo
. } Intuitives Bedienfeld
— - = - F . ——

Panneau de controle intuitif

@ Nevo maxi electric oven series is made of stainless steel
and pre-painted steel. Available in different sizes, all ovens
are equipped with a refractory stone hob, sheated heating
elements and rock wool insulation. The door features

a generous-size window, allowing greater visibility

into the baking chamber.
Special voltages are available on request.

SIZE

COMPARISON

CONFRONTO
DIMENSIONI

CHEF + PIZZA
h 170

18

@ La serie di forni elettrici Nevo Maxi & realizzata in acciaio
inox e lamiera preverniciata. Disponibili in diverse dimensioni,
tutti i forni sono dotati di un piano cottura in pietra refrattaria,
resistenze corazzate e isolamento in lana di roccia evaporata.
La porta & dotata di un vetro dalle dimensioni generose,
consentendo una maggiore visibilita in camera di cottura.
Voltaggi speciali disponibili su richiesta.

STAND STAND STAND STAND STAND STAND
+ +
NEVOMAXI 4/ NEVO MAX| 44 / NEVO MAX| 6L / NEVO MAX| 661 / NEVO MAXI 221
NEVO MAXI 6 NEVO MAXI 66 NEVO MAXI G NEVO MAX] 95 e PR
h 1375 h 160,5 h 1375 h 1605 b ’
] o] ol
m—I 1 ————nR ——l1
llo g—“% 5 IS UIF\U = o =
E— ola—— o P | et
‘ 2 A
=l =8 —r-"o= | 8 — =S
bo| 10 S ——

Panel de mandos intuitivo

WHTYWTUBHO MOHATHas
MaHesb yrpas/eH/s

@ Die Elektrobackdfen der Serie Nevo Maxi sind aus rostfreiem
Stahl und vorlackiertem Blech gefertigt. Die Ofen sind in
verschiedenen GroBen erhéltlich und verfugen alle Uber eine
Kochflache aus feuerfestern Stein, gepanzerte Heizelermente und
eine Isolierung aus ddmmender Steinwolle. Die TUr ist mit einer
groBflachigen Glasscheibe ausgestattet, die eine bessere Sicht in den
Garraum ermaglicht. Sonderspannungen sind auf Anfrage erhaéltlich.

@ La série de fours électriques Nevo Maxi est réalisée en

acier inoxydable et en téle prépeinte. Disponibles en différentes
dimensions, tous les fours sont équipés dune sole de cuisson

en pierre réfractaire, de résistances blindées et d'une isolation

en laine de roche évaporée. La porte est équipée d'une vitre de
grande taille, ce qui permet une meilleure visibilité dans la chambre
de cuisson. Sur demande, des voltages spéciaux sont disponibles.

STAND STAND
+ +
NEVO MAXI 3L NEVO MAXI 33L
h 1373 h 160,5

N
E5045]E5035]

H@STEl4

On request available

Auf Anfrage auch in der
in digital version

A pedido tarbién
digitalen Version erhaltlich

en la version digital

Ha 3aKa3 BO3MOXHa rocTaska
LyichpoBO BEPCIM

Arichiesta anche

Version numérique disponible
nella versione digitale

sur demande

@ La serie de hornos eléctricos Nevo Maxi esta realizada en
acero inoxidable y chapa prepintada. Disponibles en diferentes
tamanfos, todos los hornos estan equipados con una superficie de
coccion de piedra refractaria, resistencias blindadas y aislamiento
de lana de roca. La puerta esté provista de un cristal de amplias
dimensiones que permite una mayor visibilidad en la camara

de coccién. Bajo pedido, se pueden solicitar voltajes especiales.

@ SnekTprdeckre new cepiit Nevo Maxi M3roTOBNEHbI 13 HEPKaBEHOLLEV
CTa/M 1 MpeABapuTe/IbsHO OKPaLLIEHHOrO /IMCTOBOMO MeTania. Bce neun,
[OCTYMHbIE B Pa3/IMHHBIX Pa3mMepax, OCHALLEHb! XapOUHOM MOBEPXHOCTLIO
V13 OrHEYMOPHOIO KaMHs, BPOHNPOBaHHBIMIA HAMPEBATE BHBIMIA 3/IEMEHTaMM
N VI30NIGLMEN V13 CMAPEHHOM KaMeHHOM BaTbl [lgeplia ocHaLLleHa CTEeKIOM
60/1bLLIOrO pasmepa, 0beCneU/BaIOLLM MyULLA 0630p BAPOYHOM KamMepbLl
CreuyiasisHble 3Ha4YeHUs HaMPSHKEHSt MOCTaBASKOTCS MO 3arpocy.

ACCESSORIES FOR OVENS

NEVO MAXI| can be NEVO MAX| peut
accessorised with étre équipé du support

the oven stand de four «
NEVO MAXI NEVO MAX| puede
& accessoriabile con tener como accesorios
il supporto forno el soporte del horno
NEVO MAX| kann mit Meu NEVO MAXI
Ofenhalter oder mit MOryT BbITb AOMOHEHS!
der Einheit ,Garschrank” MOACTaBKOM
ausgestattet werden
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NEVO MAXI OVENS H@STEl

T T [ == |

Esos]Es08]

MECHANICAL [ —— | \ H
MECCANICO IS ' }is
NEVO MAXI 2L NEVO MAXI22L NEVO MAXI3L  NEVO MAXI 33L
CHAMBERS @35 n° 1 2 1 2
CAMERE
40x60 TRAYS 40X60 n® | — — | — —
= TEGLIE 40X60
&E WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
" TEMPERATURA DESERCIZIO
é} POWER | POTENZA kw 50 10,0 6,0 120
TOP w 2500x1 2500x2 3000x1 3000x2
BOTTOM w 2500x1 2500x2 3000x1 3000x2
)
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 21,7 435 26,1 522
ASSORBIMENTO MONOFASE phase
ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 109 217 130 26,1
ASSORBIMENTO TRIFASE phase
" INTERNAL DIMENSIONS W cm 82,0 82,0 108,0 108,0
DIMENSIONI INTERNE % D 41.0 41.0 41.0 41.0
@ H 14,0 14,0 14,0 14,0
’ EXTERNAL DIMENSIONS @ W cm 1100 110,0 1305 1305
DIMENSIONI ESTERNE @ D 600 600 600 600
@ H M5 745 415 745
PACKING DIMENSIONS @ W cm 1 ’]5’0 M 5,0 1 37,0 137,0
DIMENSIONI IMBALLO @ D 720 720 690 690
@ H 570 90,0 570 90,0
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 59,0 106,0 721 1249
K
2 GRosS WEIGHT | PESO LORDO kg 66,0 1190 820 1360
DIGITAL VERSION o o o o
DIGITALE
Depth 60 cm, suitable to stand Profondeur 60 cm, approprié pour étre @ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o
on counters soutenu sur plans de travalil TRASFORMATORE 12V £ PORTALAMPADA
‘(')' INTERNAL LIGHT . ) . .
Profondita 60 cm, adatto per appoggio Profundidad 60 cm, adecuado para apoyo =X/~ LUCE INTERNA
su piani di lavoro sobre planes de trabajo REFRACTORY STONE HOB o R N N
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
Tiefe 60 cm, geeignet fur Tresen ny6uHa 60 cMm, MoXeT ObITb yCTaHoBNeHa OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o
Ha CTon PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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NEVO MAXI OVENS H@STEle

[Esos]Es04]

MECHANICAL MECHANICAL — \ H  — I H — —[3
MECCANICO = ;g | | : 1 1 MECCANICO Q Q ;g I Q ;g Q Q ug
NEVO MAXI4 NEVOMAXI44 NEVOMAXI6  NEVO MAXI 66 NEVO MAXI 6L  NEVO MAXIG66L NEVOMAXI9  NEVO MAXI 99
CHAMBERS @35 n° 1 2 1 2 CHAMBERS 035 n° 1 2 1 2
CAMERE CAMERE
n° PIZZE n° 3
. PIZZE
@: WORKING TEMPERATURE °C 45 - 450 45 - 450 45 - 450 45 - 450 WORKING TEMPERATURE °c 45 - 450 45 - 450 45 - 450
= TEMPERATURA DESERCIZIO EMPERATURA DESERCIZIO
g POWER | POTENZA kw 60 120 90 180 POWER | POTENZA kw 90 180 132 264
TOP w 3000x1 3000x2 1500%3 1500%6 TOP w 1500%3 1500x6 2200x3 2200x6
BOTTOM w 3000x1 3000x2 1500%3 1500%6 BOTTOM w 1500x3 1500x6 2200x3 2200%6
L J
(T POVER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400 POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 261 522 391 783 ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 301 783 574 1148
'@' ASSORBIMENTO MONOFASE phase ’ ! ! ’ '@' ASSORBIMENTO MONOFASE phase ! . ! !
ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 130 261 130 261 ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 130 261 191 383
@ ASSORBIMENTO TRIFASE phas ’ ’ ! ’ @ ASSORBIMENTO TRIFASE phase ! ! ’ !
—y INTERNAL DIMENSIONS @ W cm 72,0 72,0 72,0 72,0 =D INTERNAL DIMENSIONS @ W cm 108,0 108,0 108,0 108,0
i " DIMENSIONI INTERNE @ 0 72,0 72’0 108,0 108,0 : "~ DIMENSIONI INTERNE @ D 72’0 72,0 108,0 108,0
Lk 14,0 14,0 14,0 14,0 Bk 14,0 14,0 14,0 14,0
=T EXTERNAL DIMENSIONS (W em 1000 1000 1000 1000 <=7 EXTERNAL DIVENSIONS (¥ em 1360 1360 1360 1360
o 955 955 1315 1315 o 955 955 1315 1315
Wk M5 745 M5 745 (" M5 745 M5 745
<5 PACKING DIMENSIONS P em 1020 1020 1060 1060 <S5 PACKING DIVENSIONS (v em 1440 1440 1440 1440
.ﬂ o 1020 1020 1440 1440 .u o 1060 106,0 1420 1420
Bk 570 900 570 900 L 570 900 570 900
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 770 1390 1100 1980 i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1180 1760 1560 2690
K Ki
2 GRoss weieHT 1Peso Loro kg 900 1530 1250 2150 2 GRoss WEIGHT 1PES0 L0R00 kg 1360 1970 1760 3000
DIGITAL VERSION ° ° o ° DIGITAL VERSION o ° o o
DIGITALE DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o @ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~/\’ INTERNAL LIGHT . . . . ~A\’ INTERNAL LIGHT . . . .
= \/ = LUCE INTERNA 'Q' LUCE INTERNA
REFRACTORY STONE HOB ° ° ° ° REFRACTORY STONE HOB ° ° ° °
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o
PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE
©® AS STANDARD DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL ©® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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ESTRA

é} ELECTRIC OVENS

MECHANICAL CHAMBERS
MECCANICO Y CAMERE

@ Estra ovens are made of stainless steel and pre-painted
steel, featuring a refined design and great attention to detail.
Each oven is equipped with a refractory stone hob and three
top and bottom sheated heating elements, thus guaranteeing
more homogeneous cooking. Special voltages available

on request.

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

@ | forni della serie Estra sono realizzati in acciaio inox

e lamiera preverniciata, caratterizzati da un design ricercato
e finiture curate nei minimi dettagli. Ogni forno & dotato

di un piano cottura in pietra refrattaria e tre resistenze
corazzate su platea e cielo, garantendo cosi cotture

pill omogenee. Voltaggi speciali disponibili su richiesta.

SIZE ST&ND STAJ:ND STeND STA+ND

gOoN ?RPO AN!? IO soN ESTRAh41g 7ESSTRA 6 ESTRA :ﬁ éoEgTRA 66 ESTRA EI? 3/7’ESTRA 9 ESTRA 6r16|{6/C) %STRA 99

DIMENSIONI _

ﬁl:;(F,+PIZZA W ‘-- ‘ﬁ e I @ @
- ®

[
[

55655504/
[
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Maximum internal
visibility thanks
to the large window

Meassima visibilita interna
grazie alla finestra di ampia
dimensione

Meaximale Sicht in
den Innenraum dank
des groBen Fensters

Visibilité interne optimale
gréce a la grande fenétre

Méxima visbilidad interna
gracias a la amplia ventana

Makc/MabHbIN BHY TPEHH
0630p 6naroaaps
60/1bLLOMY OKHY

@ Die Ofen der Serie Estra sind aus rostfreiem Stahl und
vorlackiertem Blech gefertigt und zeichnen sich durch ein
raffiniertes Design und eine sorgféaltige Verarbeitung aus. Jeder
Ofen ist mit einem Boden aus feuerfesterm Stein und drei
gepanzerten Heizelementen am Boden und an der Decke
ausgestattet, was ein gleichmaBigeres Garen ermaglicht.
Sonderspannungen sind auf Anfrage erhaltlich.

@ Les fours de la série Estra sont réalisés en acier inoxydable et
en tole prépeinte, caractérisés par une esthétique raffinée et une
grande attention aux détails. Chaque four est équipé d'une sole
en pierre réfractaire et de trois éléments chauffants blindés sur
la sole et la volte, garantissant ainsi une cuisson plus hormogene.
Sur demande, des voltages spéciaux sont disponibles.

OPTIONAL

On request available
in digital version

Arichiesta anche
nella versione digitale

Auf Anfrage auch in der
digitalen Version erhaltlich

Version numérique disponible
sur demande

H@STEl4

A pedido tarbién
en la version digital

Ha 3aKa3 BO3MOXHa rocTaska
LyichpoBO BEPCIM

@ Los hornos de la serie Estra estan realizados en acero inoxidable
y chapa prepintada, caracterizados por un disefio refinado y una gran
atencion al detalle. Cada horno esté equipado con una superficie

de coccién en piedra refractaria y tres resistencias blindadas

en el piso y el techo, lo que garantiza una coccion Mmas uniforme.
Bajo pedido, se pueden solicitar voltajes especiales.

@ Meun cepum Estra n3rotoBneHsl 13 HEPXaBEIOLLEN CTa M K
npefBapuTe/ibHO OKpPaLLeHHOro IMCTOBOrO METasg, OT/IMHaTCs
V3bICKaHHbIM AM3aMHOMM TLAaTeNbHOM OTAe koM. Kaxaasa nevb
OCHalleHa BapO4HOM NMOBEPXHOCTHIO 13 OFHEYNOPHOIO KaMHS 1
TPeMS BEPXHVIMUI 1 HXKHIMIU BPOHMPOBAHHBLIMI HAarpeBaTeIbHbIMM
371emeHTamK, YTo obecneunsaeT 6onee 0AHOPOAHOE MPUrOTOBEHME.
CneupansHsle 3Ha4eHVs HaNpPSKeHNS NOCTaBASOTCS MO 3aMpocy.

ACCESSORIES FOR OVENS

ESTRA can be
accessorised with the
oven stand or with the
“Proving Chamber” unit.

ESTRA peut étre équipé
du support de four

ou avec [unité “étuve
de fermentation’”.

ESTRA & accessoriabile
con il supporto forno
oppure con lunita
“Cella di Lievitazione”.

ESTRA kann mit
Ofenhalter oder mit
der Einheit ,Garschrank”
ausgestattet werden.

ESTRA puede tener

como accesorios

el soporte del horno o la
unidad “Celda de Leudado”.

ESTRA moryT 6biTb

[IOMO/HEHSI MOACTABKOM
WM PACCTORYHBIM LKACPOM.
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ESTRA OVENS H@STEle

J

8606

@

[6505][8504
i

5500,
=

S;Fo 5@05:

MECHANICAL _ = |8 = |jo =N g MECHANICAL

MECCANICO L= 1 —‘ i —‘ i3 MECCANICO

MODEL ESTRA 4 ESTRA 44 ESTRA 6 MODEL Z ESTRA 6L ESTRA 66L ESTRA 9 ESTRA 99
MODELLO MODELLO

CHAMBERS e CHAMBERS o

CAMERE 935 ! 2 ! 2 CAMERE @35 " ! 2 ! 2

200
\S.0

&E WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
= TEMPERATURA DESERCIZIO
g POWER | POTENZA kw 6,0 120 90 180
ToP W 1000x3 1000x6 1500x3 1500x6
BOTTOM w 1000x3 1000x6 1500x3 1500x6
_J
'CCD: POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 261 522 39/1 783
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ’ ' ' '
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 87 17.4 130 26,1
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ’ ' ' '
&R 80 720 720 720 720
o P° 72,0 72,0 108,0 108,0
(i 14,0 14,0 14,0 14,0
=== EXTERNAL DIMENSIONS (v em 1000 1000 1000 1000
DIMENSIONI ESTERNE po 96b 960 132’0 1320
[pH M5 745 M5 745
<Sp7 PACKING DIMENSIONS (v em 1020 1020 106,0 106,0
.u DIMENSIONI IMBALLO cpo 1020 1020 1440 1440
(pPH 570 900 570 900
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 85,0 1620 1150 2030
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 980 1760 1300 2200
DIGITAL VERSION o o o )
DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A\ INTERNAL LIGHT . o . o
=\/ = LUCE INTERNA
REFRACTORY STONE HOB . o . o
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE ° o o )

PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE

n°

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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@; WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
E  TEMPERATURA DESERCIZIO
4} POWER | POTENZA kw 90 180 132 264
ToP w 1500%3 15006 2200x3 2200x6
BOTTOM w 1500x3 1500x6 2200x3 2200x6
)
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 391 783 574 148
ASSORBIVENTO MONOFASE phase
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 130 261 191 383
ASSORBIVENTO TRIFASE phase ' ' ’ '
‘4= INTERNAL DIMENSIONS Y om 108,0 108,0 108,0 108,0
=5 DIMENSIONI INTERNE L 720 720 1080 1080
ik 14,0 14,0 14,0 14,0
‘m" EXTERNAL DIMENSIONS @ W cm 136,0 1360 1360 136,0
-2} DIMENSIONI ESTERNE o 960 960 1320 1320
@ H 415 745 415 745
@ Bﬁ\%@% EA%&{'&NS @ W em 1440 1440 1420 1420
|
@ D 106,0 106,0 1440 1440
@ H 570 90,0 570 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1180 2110 1700 2690
K
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1360 2320 2200 3000
DIGITAL VERSION o ° o o
DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A’  INTERNAL LIGHT
-Q- LUCE INTERNA * * * *
REFRACTORY STONE HOB o . o .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o

PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE

® AS STANDARD | DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL



OPTIMAWID

é} ELECTRIC OVENS

MECHANICAL @ CHAMBERS
MECCANICO Y CAMERE

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

Inner dimensions are
unchanged for TR
except for Optima Wide

Dimensioni interne invariate
per TR tranne che per
Optima Wide

Die internen Dimensionen
sind bei TR unverandert
mit Ausnahme von
Optima Wide

Les dmensions internes
restent les mémes pour TR
sauf pour Optirma Wide

Las medidas internas
son las mismas para TR
salvo para Optima Wide

@ The Optima series ovens are made of stainless steel and pre-
painted steel Besides the refractory stone hob and the sheated heating
elerments, each oven is equipped with a knob for smoke outlet control
and a 4 cm thick double glass door, so that the cooking chamber is
even better insulated and the set temperature can be reached more
quickly. Special voltages available on request.

@ | forni della serie Optima sono realizzati in acciaio inox e lamiera
preverniciata. Oltre al piano cottura in pietra refrattaria e alle resistenze
corazzate, ogni forno & dotato di una manopola per la gestione dello
scarico furmi e una porta con doppio vetro con spessore di 4cm, cosi da
isolare ancora meglio la carmera di cottura e consentire un piti rapido
raggiungimento della temperatura impostata. Voltaggi speciali disponibili
su richiesta.

SIZE STAND STAND STAND STAND
+ + + +
4 OPTIMA WIDE 44 PTIMA Wi
SZE ARISON  Ghuuees  omwmes  omwbecs cemlosts
h1375 h 1605 h1375 h 1605
CONFRONTO ’ ' ’ ’
DIMENSIONI _ _
] Q
CHEF + PIZZA o ‘S‘% = ‘@‘g
h 170 ] ]
[l 1 | Te—1 3
=] T==3 |l | =1
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BHyTpeHHiie pasmepsi
ofyHaxossle Ans TR 3a
vickoqernem Optima Wide

(W.-3 cm width / D.-15 cm)

@ Die Ofen der Serie Optima sind aus rostfreiem Stahl und
vorlackierter Blech gefertigt. Neben dem Boden aus feuerfestem
Stein und den gepanzerten Heizelementen ist jeder Ofen mit einem
Drehknopf zur Steuerung des Rauchabzugs und einer 4 cm dicken,
doppelt verglasten TUr ausgestattet, die den Garraum zusatzlich isoliert
und ein schnelleres Erreichen der eingestellten Ternperatur ermaglicht.
Sonderspannungen sind auf Anfrage erhaltlich.

@ Les fours de la série Optima sont réalisés en acier inoxydable et en
tole prépeinte. Outre la sole en pierre réfractaire et les éléments chauffants
blindés, chaque four est équipé dun bouton pour le réglage de évacuation
des fumées et dune porte & double vitre de 4 cm dépaisseur, ce qui permet
disoler encore mieux la charmbre de cuisson et datteindre plus rapidement
la température programmée. Sur demande, des voltages spéciaux sont
disponibles.

=

H@STEl4

OPTIONAL

On request available Auf Anfrage auch in der A pedido tarbién

in digital version digitalen Version erhaltlich en la version digital
Arichiesta anche Version numérique disponible Ha 3axa3 Bo3moxHa nocTaska
nella versione digitale sur demande LyichpoBO BEPCIM

@ Los hornos de la serie Optima estan realizados en acero inoxidable y
chapa prepintada. Ademés de la superficie de coccién en piedra refractaria
y de las resistencias blindadas, cada horno esta equipado con un mando
para el control de la salida de humos y una puerta con doble cristal de 4
cm de grosor, para aislar alin mejor la cdmara de coccidn y alcanzar més
rdpidamente la temperatura programada. Bajo pedido, se pueden solicitar
voltajes especiales.

@ [Meun cepvm Optima 13roToBNEHbI 13 HEPXABEIOWLEN CTaMM 1
npeaBapuUTeNbHO OKpPaLIEHHOro MCTOBOrO MeTaina. [oMnmo BapoYHow
MOBEPXHOCTM 13 OFHEYMNOPHOTO KaMHs! 1 OPOHVPOBAHHBIX HarpeBaTe IbHbIX
3/1EMEHTOB, KaXAas Meydb OCHaLLeHa Py4Kon YrpaBaeH s AIMOOTBOAOM

1 ABEpLIEN C ABOVHLIM OCTEKNEHMEM TONLUMHOM 4 CM AN9 AONOAHUTENBHOM
M30159LMM BAPOYHOM Kamepbl 1 6onee BbICTPOrO AOCTUKEHNS 3aAaHHON
TemnepaTypsl CnelyiasbHble 3Ha4eHV s HanPSPKEH/A MOCTaBNSKOTCS MO 3arpocy.

ACCESSORIES FOR OVENS

Optima Wide can

be accessorised with the
oven stand or with the
“Proving Chamber” unit.

Optima Wide peut étre
équipé du support de four
ou avec [unité “étuve

de fermentation’”. «

Optima Wide &
accessoriabile con il
supporto forno oppure con

lunita “Cella di Lievitazione”.

Optima Wide kann mit
Ofenhalter oder mit
der Einheit ,Garschrank”
ausgestattet werden.

Optima Wide puede

tener como accesorios

el soporte del horno o la
unidad “Celda de Leudado”.

Optima Wide moryT 6biTb

[IOMO/HEHS| MOACTABKOM
WM PACCTORYHBIM LKACPOM.
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OPTIMA WIDE OVENs

MECHANICAL
MECCANICO

MODEL
MODELLO

CHAMBERS
CAMERE ¢35

n°

T
= ==
| L
OPTIMA OPTIMA
4 Wide 44 Wide
1 2

=
= ==
| |
OPTIMA OPTIMA
6 Wide 66 Wide
1 2

@5 WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
¢ TEMPERATURA DESERCIZIO
g POWER | POTENZA kw 6,0 120 90 180
TOP W 1000x3 1000%6 1500%3 1500%6
BOTTOM W 1000x3 1000x6 1500%3 1500x6
_J
{CD: POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 261 522 39/1 783
ASSORBIVENTO MONOFASE phase ' ' ' '
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 87 174 130 26,1
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ’ ' ' '
&) mameses Gr o 720 222 720 720
e 72,0 72,0 108,0 108,0
(i 14,0 14,0 14,0 14,0
e 1 EXTERSNSL DISMENSIONS @ W oem 100,0 1000 100,0 1000
DIMENSIONI ESTERNE
@ D 940 940 1300 1300
@ H 415 745 415 745
<S5 PACKING DIMENSIONS @ W em 1020 1020 106,0 1060
.u DIMENSIONI IMBALLO po 1020 1020 1440 1440
@ H 570 90,0 570 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 85,4 1544 1150 2050
K
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 0985 1688 1300 2130
DIGITAL VERSION o o o )
DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A\ INTERNAL LIGHT . o . o
=\~ LuCE NTERNA
REFRACTORY STONE HOB . . . o
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o

PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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H@STEle
‘ E=|u} [
MECHANICAL Mf—ﬁ\a [——]| f—ﬁ% [—]|
MECCANICO | hel i L
MODEL = OPTIMA OPTIMA OPTIMA OPTIMA
MODELLO 02 6L Wide 66L Wide 9 Wide 99 Wide
CHAMBERS @35 n° 1 2 1 2

CAMERE

n°

@; WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
E TEMPERATURA DESERCIZIO
é} POWER | POTENZA kw 90 180 132 264
ToP w 1500%3 1500x6 2200x3 2200x6
BOTTOM w 1500%3 150056 2200x3 2200x6
)
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 391 783 574 114.8
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ’ ’ ' '
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 130 261 191 383
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ' ' ’ '
‘=) | INTERNAL DIMENSIONS Y om 108,0 108,0 108,0 108,0
= DIMENSIONI INTERNE oo 720 720 108.0 108.0
ik 14,0 14,0 14,0 14,0
‘m" EXTERNAL DIMENSIONS @ W cm 136,0 1360 1360 136,0
[} DIVENSION) ESTERNE o 940 940 1300 1300
@ H 415 745 415 745
@ Bﬁ\%&% ENJ‘INA/I\EBNASIL%NS @ W em 1440 1440 1420 1420
IMBAL
Wk 106,0 106,0 1440 1440
(PH 570 90,0 570 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1198 2180 1700 280,0
K
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1380 2390 190,0 3110
DIGITAL VERSION o ° o o
DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o o o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A’  INTERNAL LIGHT
-Q- LUCE INTERNA * * * *
REFRACTORY STONE HOB . o . .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o
PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE

® AS STANDARD | DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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é} ELECTRIC OVENS

MECHANICAL @ CHAMBERS
MECCANICO Y CAMERE

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

Stearmer available
for multifunctional use

40x60

1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

@ The ovens of the Dual series are optimised for baking in trays, thanks
to the large dimensions of the baking chamber which can accommodate,
depending on the oven size, from two to ten 40x60 baking trays.

Versatile and functional these ovens represent a perfect solution for those
looking for a product adaptable to different uses. On request, also available
in the version with digital panel and steamer.

@ | forni della serie Dual sono ottimizzati per la cottura in teglia, grazie
alle dmensioni generose della camera di cottura che puo ospitare,

a seconda delle dimensioni del forno, da due a dieci teglie formato 40x60.

Versatili e funzional, rappresentano una soluzione perfetta per chi cerca
un prodotto adattabile a diversi utilizzi. Su richiesta, disponibile anche
nella versione con il pannello digitale e con la vaporiera

STAND STAND STAND STAND
SIZE ; ; ; A @40
DUAL 4 DUAL 44 DUAL 6L DUAL 66L
COMPARISON BUAL6 DUAL 66 DUAL O DUAL 90
CONFRONTO h 1375 h 1605 h 1375 h 1605
DIMENSIONI
CHEF + PIZZA C ) @35

(o))

e =

Ele)

||| e—

HYeX

[8605]85035]
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@ Die Ofen der Serie Dual sind fir das Backen in Backblechen optimiert,
dank der groBzigigen Abmessungen des Backraums, der je nach OfengroBe
zwei bis zehn Backbleche 40x60 aufnehrmen kann. Sie sind vielseitig und
funktional und damit die perfekte Losung fur alle, die ein Produkt suchen,
das sich an verschiedene Verwendungszwecke anpassen lasst Auf Anfrage
auch in einer Version mit digitalem Bedienfeld und Dampfgarer erhaltlich.

@ Les fours de la série Dual sont optimisés pour la cuisson en plagues
a pizza, gréce aux grandes dimensions de la chambre de cuisson qui peut
accueilir, selon la taille du four, de deux & dix plagues a pizza de 40x60.
Versatiles et fonctionnels, ils représentent une solution parfaite pour

ceux qui recherchent un produit adaptable a différentes utilisations. Sur
demande, ils sont égalerment disponibles dans la version avec panneau
numérigue et générateur de vapeur.

H@STEl4

Erhaltlich mit Dampfgarer Disponible con generador de
fur den verschiedene Zwecke \apor para un uso mul
Disponibile con vaporiera

Disponible avec générateur Onuw naporeHepatopa

per un utilizzo multifunzione de vafeur pour une utlisation 151 MHOTOYHKLIVIOHA/IEHOTO

multifonctionnelle VCTIO/530BaHYS
OPTIONAL
On request available Auf Anfrage auch in der A pedido tarbién
in digital version digitalen Version erhaltlich en la version digital
Arichiesta anche Version numérique disponible Ha 3axa3 Bo3moxHa nocTaska
nella versione digitale sur demande LyichpoBO BEPCIM

il fi h

Perfect for baking trays
and multipurpose
with optional stearmer

|deale per la cottura della
pizza in teglia e multiuso
con optional vaporiera

'.

e

|deal zurm Backen von
Pizzen in Backblechen und
vielseitig einsetzbar mit
optionalern Darmpfgarer

|déal pour les plaques a
pizza et polyvalent avec
générateur de vapeur sur K
dernande —
|deal para bandejas y
multifuncion con generador
de vapor opcional

=

-

WpeansHo noaxoast

LS VICTIO/b30BaHNS
KOHAMTEPCKUX MPOTVIBHEN,
YHVIBEPCA/IbHbBI B OCHALLEHVIN
C MaporeHepaTopom

@ Los hornos de la serie Dual estan optimizados para la coccién en
bandejas, gracias a las generosas dimensiones de la cdmara de coccidn que
puede alojar, seqiin la dimensidn del horno, de dos a diez bandejas de 40x60.
Versdtiles y funcionales, representan una solucién perfecta para quienes
buscan un producto adaptable a diferentes usos. Bajo pedido, también
disponible en versidn con panel digital y vaporizador.

@ Meun cepym Dual onmmasisHbl AN BbINeUKi Ha MPOTYIBHSX
6naroaapst 60/bLUMM pasvepam NekapHOV Kameps), B KOTOPO

B 3aB/ICMMOCTY OT pasmepa neun MOXeT NOMECTUTLCS OT ABYX

10 fecat npoTvieHer 40x60. YHvBepcaibHble 1 dOYHKUVOHAbHbIE,
OHV SIBNSHOTCSA OT/MHHBIM PELLIEH/EM [/19 TEX, KTO VILLIET 13ae/e,
a[anTVpyemoe K pas/indHbiM YC/I0BYSM 1CMOIb30BaHMS. 10 3anpocy
TaKxe AOCTYrNHa BepCs C LUdDPOBOM MaHEBIO 1 NMapOBOV MeUbHO.

ACCESSORIES FOR OVENS

Dual can be accessorised
with the oven stand

or with the “Proving
Chamber” unit.

Dual peut étre équipé

du support de four

ou avec [unité “étuve

de fermentation’”. «

Dual & accessoriabile con il
supporto forno oppure con

lunita “Cella di Lievitazione”.

Dual kann mit Ofenhalter
oder mit der Einheit
,Garschrank” ausgestattet
werden,

Dual puede tener como
accesorios el soporte del
horno o la unidad “Celda
de Leudado”.

Dual moryT 6biTb

[IOMO/HEHS| MOACTABKOM
WM PACCTORYHBIM LKACPOM.
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DUAL OVENS

MECHANICAL '\ “yyige
MECCANICO H175

MODEL
MODELLO

CHAMBERS
CAMERE

n°

1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

40x60 TRAYS 40X60
< TEGLIE 40X60

n°

&5 WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450
F  TEMPERATURA DESERCIZIO
é} POWER | POTENZA kw 69 138 10,2 204
ToP w 1150x3 1150x6 1700x3 1700x6
BOTTOM w 1150x3 1150%x6 1700x3 1700x6
)
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 30,0 600 443 887
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ’ ' ' '
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 100 200 148 296
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ’ ' ' '
(G | INTERNAL DIMENSIONS PvY em 82,0 82,0 82,0 82,0
, " DIMENSIONI INTERNE oo 84,0 84,0 108,0 108,0
o 17,5 17,5 17,5 17,5
EXTERNAL DIMENSIONS @ W cm 1100 110,0 1100 1100
DIMENSIONI ESTERNE o 1080 1080 1320 1320
@ H 415 745 415 745
PACKING DIMENSIONS v em 16,0 1160 190 1190
DIMENSIONI IMBALLO L 160 1160 1430 1430
o 570 90,0 570 90,0
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 98,0 1540 1230 2200
Ki
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1140 1710 1450 2360
DIGITAL VERSION o o o o
DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o o ) o
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A’  INTERNAL LIGHT
-Q- LUCE INTERNA ¢ ¢ ¢ ¢
REFRACTORY STONE HOB . . . .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o )
PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE
m STEAM GENERATOR ° , ° ,
VAPORIERA

® AS STANDARD | DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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MECHANICAL '\ “{jion
MECCANICO H175

MODEL
MODELLO

CHAMBERS
CAMERE

n°

H@STEl4

1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

E $

S S

k) |

0 [o] -o ol

F= :"]] == = a8 = =B
* + O - O

, 9] | 12 Ii3 19

DUAL 6L

DUAL 66L DUAL 9

DUAL 99

n°

40x60 TRAYS 40X60
——— TEGLIE 40X60

n°

B2

AR

VAPORIERA

@5 WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
¢ TEMPERATURA DESERCIZIO
[’} POWER | POTENZA kW 102 204 153 306
ToP w 1700x3 1700x6 2550%3 2550x6
BOTTOM w 1700x3 1700x6 2550x3 2550x6
J
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 443 887 665 1330
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ' ' ' :
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 148 206 2P 443
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ! ' ' k
== | INTERNAL DIMENSIONS Y em 123,0 123,0 123,0 123,0
= DIVENSIONI INTERNE op° 84.0 84.0 108,0 1080
(i 17,5 17,5 17,5 17,5
7] EXTERNAL DIMENSIONS CPw em 1500 1500 1500 1500
DIMENSIONI ESTERNE o 1080 1080 1320 1320
@ H 415 745 415 745
PACKING DIMENSIONS (W om 1540 1540 1580 1580
@ DIMENSION! IMBALLO o 1140 1140 1420 1420
@ H 570 90,0 570 90,0
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1270 2250 1780 3070
Ki
2 6R0SS WEIGHT | PES0 LORDO kg 1440 2470 2070 3400
DIGITAL VERSION o o o o
DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o ° o )
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A’ INTERNAL LIGHT
-Q- LUCE INTERNA ¢ ¢ ¢ ¢
REFRACTORY STONE HOB . . o .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o
PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE
@ STEAM GENERATOR o B} o B}

® AS STANDARD | DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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DUALWIDE

Lr ELECTRIC OVENS

MECHANICAL @ CHAMBERS
MECCANICO Y CAMERE

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

a

—_—
40x60
1 baking tray 40x60cm

1 teglia del formato 40x60cm

@ The ovens of the Dual series are optimised for baking in trays, thanks
to the large dimensions of the baking chamber which can accornmodate,
depending on the oven size, from two to ten 40x60 baking trays.

Versatile and functional these ovens represent a perfect solution for those
looking for a product adaptable to different uses. On request, also avallable
in the version with digital panel and steamer.

STAND STAND
SIZE : :

DUAL WIDE 4 DUAL WIDE 44
COMPARISON DUAL WIDE 6 DUAL WIDE 66
CONFRONTO h1375 h 1605
DIMENSIONI
CHEF + PIZZA ﬁ

@ I forni della serie Dual sono ottimizzati per la cottura in teglia, grazie
alle dmensioni generose della camera di cottura che pud ospitare,

a seconda delle dimensioni del forno, da due a dieci teglie formato 40x60.

Versatili e funzional, rappresentano una soluzione perfetta per chi cerca
un prodotto adattabile a diversi utilizzi. Su richiesta, disponibile anche
nella versione con il pannello digitale e con la vaporiera

TAND TAND
g o (40
DUAL WIDE 6L DUAL WIDE 66L
DUAL WIDE 9 DUAL WIDE 99
h 1375 h 1605

(o))

@35

l

ne [l

E— |

|

80035
0OslEe

l

s5006
[E505]E506

i———ilt

Ele)
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@ Die Ofen der Serie Dual sind fir das Backen in Backblechen optimiert,
dank der groBzigigen Abmessungen des Backraums, der je nach OfengroBe
zwei bis zehn Backbleche 40x60 aufnehrmen kann. Sie sind vielseitig und
funktional und damit die perfekte Losung fur alle, die ein Produkt suchen,
das sich an verschiedene Verwendungszwecke anpassen lasst Auf Anfrage
auch in einer Version mit digitalem Bedienfeld und Dampfgarer erhéaltlich.

@ Les fours de la série Dual sont optimisés pour la cuisson en plaques
a pizza, grace aux grandes dimensions de la charmbre de cuisson qui peut
accueilir, selon la taille du four, de deux & dix plagues a pizza de 40x60.
Versatiles et fonctionnels, ils représentent une solution parfaite pour

ceux qui recherchent un produit adaptable a différentes utilisations. Sur
demande, ils sont égalerment disponibles dans la version avec panneau
numMérique et générateur de vapeur.

H@STEl4

Steamer available Erhaltlich mit Dampfgarer Disponible con generador de

for multifunctional use fur den verschiedene Zwecke vapor para un uso mu

Disponibile con vaporiera Disponible avec générateur Onuw naporeHepaTtopa

per un utilizzo multifunzione de vaéaeur pour une utilisation 151 MHOTOYHKLIVOHA/IHOTO
multifonctionnelle VCTIO/M530BaHIS

OPTIONAL

On request available Auf Anfrage auch in der A pedido tarbién

in digital version digitalen Version erhaltlich en la version digital
Arichiesta anche Version numérique disponible Ha 3axa3 Bo3moxHa nocTaska
nella versione digitale sur demande LyichpoBO BEPCIM

Maximum internal
visibility thanks
to the large window

Meassima visibilita interna
grazie alla finestra di ampia
dimensione

Maximale Sicht in
den Innenraum dank
des groBen Fensters

Visbilité interne
optimale grace
3 la grande fenétre

Méxima visibilidad
interna gracias a la amplia
ventana

MakcmasibHbIn BHy TPEHHIA
0630p 6rarofapst
6O/bLLIOMY OKHY

@ Los hornos de la serie Dual estan optimizados para la coccién en
bandejas, gracias a las generosas dimensiones de la cdmara de coccidn que
puede alojar, segin la dimension del horno, de dos a diez bandejas de 40x60.
Versdtiles y funcionales, representan una solucién perfecta para quienes
buscan un producto adaptable a diferentes usos. Bajo pedido, también
disponible en versién con panel digital y vaporizador.

@ Meuw cepuv Dual onTmasisHbl 419 BbINeYKM Ha MPOTUBHAX
6narofapst 60/bLLMM pasmepam NekapHoOM Kamepb, B KOTOPOW

B 3aB/ICMMOCTY OT pasmepa neun MOXeT NOMECTUTLCS OT ABYX

10 fecat npoTvieHer 40x60. YHvBepcaibHble 1 dOYHKUVOHAbHbIE,
OHV SIBNSHOTCSA OT/MHHBIM PELLIEH/EM [/19 TEX, KTO VILLIET 13ae/e,
a[anTVpyemoe K pas/indHbiM YC/I0BYSM 1CMOIb30BaHMS. 10 3anpocy
TaKxe AOCTYrNHa BepCs C LUdDPOBOM MaHEBIO 1 NMapOBOV MeUbHO.

ACCESSORIES FOR OVENS

Dual Wide can be Dual Wide peut étre
accessorised with the équipé du support

oven stand or with the de four ou avec lunité
“Proving Chamber” unit. “étuve de fermentation” «
Dual Wide & accessoriabile Dual Wide puede tener ©
con il supporto forno como accesorios

oppure con lunita el soporte del horno o la

“Cella di Lievitazione”. unidad “Celda de Leudado”.
Dual Wide kann mit Dual Wide moryT 6biTb
Ofenhalter oder mit OMNONHEHb! MOACTABKOM
der Einheit .Garschrank” WM PACCTORYHBIM LLIKADOM.
ausgestattet werden.
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1 baking tray 40x60cm

1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

1 teglia del formato 40x60cm

A ®

= 1 Eﬂ [ s [ [T
MECHANICAL ' “{ji5e | ! M MECHANICAL '\ “1ii5e |l L
MECCANICO H175 ¢ e e MECCANICO H175 * ‘
MODEL DUAL 44 MODEL
MODELLO Wide MODELLO
CHAMBERS n° CHAMBERS n°
CAMERE CAMERE

n°

"%0x60 TRAYS 40X60 o + TRAYS 40X60 o + +
T 0O 0Oooo & i " AR ARAR AR ARAR
&5 WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 B B m WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
¢ TEMPERATURA DESERCIZIO ¢ TEMPERATURA DESERCIZIO
é} POWER | POTENZA kw 69 138 102 204 [’} POWER | POTENZA kw 102 204 153 306
TOP w 1150%3 115056 1700x3 1700x6 ToP W 1700x3 1700x6 2550x3 2550x6
BOTTOM w 1150x3 1150x6 1700x3 1700x6 BOTTOM w 1700x3 1700x6 2550x3 2550x6
) J
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400 POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 300 600 443 887 _@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 443 887 66,5 1330
ASSORBIVENTO MONOFASE phase ASSORBIMENTO MONOFASE phase
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 100 200 148 296 @ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x 148 206 222 443
ASSORBIVENTO TRIFASE phase ASSORBIMENTO TRIFASE phase
&) e BT - e20 2 220 = &) meses BY e 230 e = e
) @ 2 84,0 84,0 108,0 108,0 i @ D 84,0 84,0 108,0 108,0
ik 17,5 17,5 17,5 17,5 (i 17,5 17,5 17,5 17,5
EXTERNAL DIMENSIONS (¥ em 1100 1100 1100 1100 ) EXTERNAL DIMENSIONS (v em 1500 1500 1500 1500
@ D 1080 1080 1320 1320 @ D 1080 1080 1320 1320
@ H 415 745 415 745 @ H 415 745 415 745
@ PACKING DIMENSIONS (v em 15,0 1150 1180 1180 @ PACKING DIMENSIONS (¥ em 1540 1540 1580 1580
@ D 115,0 1150 1420 1420 @ D 1140 1140 1420 1420
@ H 570 90,0 570 900 @ H 570 90,0 570 90,0
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 980 1720 1230 2200 NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1270 2250 1780 3070
Ki Ki
2 6R0SS WEIGHT | PE50 LORDO kg 1140 1890 1450 2360 . GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1440 2470 2070 3400
DIGITAL VERSION o ° o ° DIGITAL VERSION o o o o
DIGITALE DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER o 0 o 0 @ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER ° ° ° °
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A’  INTERNAL LIGHT ~A’ INTERNAL LIGHT
-Q- LUCE INTERNA ¢ ¢ ¢ ¢ -Q- LUCE INTERNA ¢ ¢ ¢ ¢
REFRACTORY STONE HOB . . . . REFRACTORY STONE HOB . . . .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o OPTIONAL REFRACTORY STONE o o o o
PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE PIETRA REFRATTARIA OPTIONALE
m STEAM GENERATOR ° B ° B @ STEAM GENERATOR ° B ° B
VAPORIERA VAPORIERA

® AS STANDARD | DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL ® AS STANDARD | DI SERE © OPTIONAL | OPTIONAL
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MECHANICAL
MECCANICO

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURA D’ESERCIZIO

@ Compared to the Dual series, the Dual Alto ovens offer
an even larger baking chamber with a total height of 27 cm,
making the oven more versatile with the possibility of cooking
even voluminous products, such as bakery products.

0 Rispetto alla serie Dual, i forni Dual Alto offrono una camera
di cottura ancora piti ampia con altezza totale di 27cm, rendendo
il forno ancora piu versatile con la possibilita di cucinare anche
prodotti pit voluminosi, come prodotti di panificazione.

@ Im Vergleich zur Dual Serie bieten die Dual Alto Ofen einen
noch gréBeren Garraurmn mit einer Gesamthohe von 27 crm, was
den Ofen noch vielseitiger macht und die Méglichkeit bietet, auch
Produkte mit mehr Volumen zu garen, wie zB. Backwaren.

STAND STAND

SIZE : :

DUAL ALTO 4 DUAL 4 WIDE ALTO
COMPARISON DUAL ALTO 6 DUAL 6 WIDE ALTO
CONFRONTO hia7 hia7
DIMENSIONI
CHEF + PIZZA
h 170 =

f
5508

.y

1
5505

40

@ Par rapport & la série Dual, les fours Dual Alto offrent une charmbre
de cuisson encore plus grande avec une hauteur totale de 27 cm,
ce qui rend le four encore plus polyvalent avec la possibilité de cuire
des produits plus volumineusx, tels que les produits de boulangerie.

@ En comparacion con la serie Dual, los hornos Dual Alto ofrecen una
camara de coccién alin mayor, con una altura total de 27 cm haciendo
que el horno sea alin més versatil con la posibilidad de cocinar
también productos méas voluminosos, como productos de panaderia

@ Mo cpasHeHio ¢ cepvien Dual, neun Dual Alto nmetoT elte 60/1bLuyio
BaPOYHYIO Kamepy OBLLEN BLICOTOM 27 CM, YTO fe/aeT nedb elle 6oee
YHUBEPCA/IBHOM M MO3BO/IAET rOTOBUTL Aaske O6bemMHble MPOAYKTHI,
HarpyMep, X1e600Y NoUHbIE V3AE M.

1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm

Maximum internal
visibility thanks
to the large window

Massima visibilita. interna
grazie alla finestra di ampia
dimensione

Maximale Sicht
in den Innenraumn dank
des groBen Fensters

Perfect for baking trays
and multipur,
with optional stearmer

Ideale per la cottura
della pizza in teglia

e multiuso con optional
vaporiera

Ideal zurn Backen

von Pizzen in Backblechen
und vielseitig einsetzbar mit
optionalem Darmpfgarer

Steamer available Erhaltlich mit Dampfgarer

for multifunctional use fUr den verschiedene Zwecke

Disponibile con vaporiera Disponible avec générateur

per un utilizzo multifunzione de vafeur pour une utlisation
multifonctionnelle

OPTIONAL

@ On request available Auf Anfrage auch in der
in digital version digitalen Version erhaltlich
Arichiesta anche Version numérique disponible
nella versione digitale sur demande

H@STEl4

Disponible con generador de
vapor para un uso mul

Orluys naporeHepaTopa
151 MHOTOYHKLIVOHA/IHOTO
VCTIO/M530BaHIS

A pedido tarbién
en la version digital

Ha 3aKa3 BO3MOXHa rocTaska
LyichpoBO BEPCIM

Visibilité interne
optimale grace
a la grande fenétre

Méxima visbilidad interna
gracias a la amplia ventana

MakcvMasbHbI BHY TPEHHVI
0630p 6naroaaps
60/bLLIOMY OKHY

Idéal pour les plaques

a pizza et polyvalent
avec générateur

de vapeur sur demande

Ideal para bandejas
y multifuncion

con generador

de vapor opcional

MpeansHo roaxoast

419 VICNIO/5308aHS
KOHAWTEPCKVIX MPOTVIBHEN,
YHVBEPCAIbHSI B OCHALLEHIN
C NaporeHepaTopom

Dual Alto peut étre équipé

P —— T
I —_ W
[l E—
[ ]
ACCESSORIES FOR OVENS
| g Dual Alto can be
accessorised with the du support
oven stand or with the

“Proving Chamber” unit.

r—1

Dual Alto & accessoriabile

i con il supporto forno
oppure con lunita
“Cella di Lievitazione”.

L

Dual Alto kann mit
Ofenhalter oder mit
der Einheit ,Garschrank”

- - ausgestattet werden.

de four ou avec lunité
“étuve de fermentation’”.

Dual Alto puede tener
como accesorios

el soporte del horno o la
unidad “Celda de Leudado”.

Dual Alto MoryT 6biTb

[IOMO/HEHS| MOACTABKOM
WM PACCTORYHBIM LKACPOM.
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DUAL ALTO OVENS

INCREASED HEIGHT COOKING CHAMBER

CAMERA CON ALTEZZA AUMENTATA

1=

42

@ The oven has a spacious chamber,
excellent for cooking even bakery products.

0 Il forno presenta una camera dalle
dimensioni generose, ottime per cucinare
anche prodotti dedicati alla panificazione.

@ Der Ofen verfugt Uber einen groBzigigen
Garraurm, der sich auch hervorragend zum
Backen von Brot eignet.

@ Le four est doté dune chambre
spacieuse, idéale pour la cuisson
des produits de boulangerie.

@ El horno tiene una cdmara espaciosa,
excelente también para cocinar productos
de panaderia.

@ lNeys MMEET NMPOCTOPHYHO Kamepy, OT/IMYHO
NOAXOAALYIO 119 MPUrOTOB/EH/S laKe
XN1e000YN0UHbIX V3.

MECHANICAL
MECCANICO

MODEL
MODELLO

CHAMBERS
CAMERE
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1 baking tray 40x60cm
1 teglia del formato 40x60cm
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n°
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40x60 TRAYS 40X60 n°
< TEGLIE 40X60

Eﬂ@@@ .

VAPORIERA

@5 WORKING TEMPERATURE °c 50 - 450 50 - 450 50 - 450 50 - 450
TEMPERATURA DESERCIZIO
4} POWER | POTENZA KW 69 69 102 102
ToP w 1150%3 1150x3 1700x3 1700x3
BOTTOM w 1150%3 1150%3 1700x3 1700x3
)
POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
_@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 300 300 443 443
ASSORBIMENTO MONOFASE phase ' g ' '
@ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE  Amp x 100 100 148 148
ASSORBIMENTO TRIFASE phase ' ' i k
@ punesee 8o w20 220 220 820
S o 84,0 84,0 108,0 108,0
' H 27,0 27,0 27,0 27,0
JEmwomeses (D e 1100 1100 1100 1100
@ D 1080 1080 1320 1320
@ H 510 510 510 510
PACKING DIMENSIONS PV em 150 150 1180 1180
DIVENSIONI IMBALLO L 150 M50 1420 1420
@ H 665 665 665 665
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1080 1080 1330 1330
Ki
: GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1240 1240 1550 1550
DIGITAL VERSION o o o o
VERSIONE DIGITALE
@ 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER ° ° ° °
TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA
~A\’  INTERNAL LIGHT . . . .
-Q- LUCE INTERNA
REFRACTORY STONE HOB . . . .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA
OPTIONAL REFRACTORY STONE ° ° ° °
PIETRA REFRATTARIA OPZIONALE
m STEAM GENERATOR o ° o °

® AS STANDARD | DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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GENERAL TERMS OF SALE
CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA

H@STEl4

@ PRICE LIST: the price list is expressed in Euro (VAT excluded),
cancels and replaces all previous editions and may be modified
at any time, without prior notice, at the sole discretion of the
Producer.

PAYMENT: payment must be made in accordance with

the conditions agreed and stated in the order confirmation.

No exception of any kind or type, not even for evident and
proven defects or irregularities in the goods sold, can authorise
the purchaser to avoid or delay payment of invoices. At the first
unpaid or delayed payment of an instalment as agreed in

the contract, the purchaser may autormatically lose the benefit
of the term and the seller may proceed at its own irrevocable
choice to recover the unpaid amount or the entire remaining
difference. In the case of deferred payment or any other method
of payment, the costs charged to the company by the credit
institution shall be charged to the purchaser. In the event

of delayed payment, interest for late payment and bank charges
shall be charged in accordance with the law.

DELIVERY: the delivery period starts upon receipt of payment.
ORDERS: to avoid mistakes or misunderstandings, which may
occur during a telephone conversation, orders and deliveries will
not be effected but in the presence of a written order. In the case
that, for reasons of urgency, the telephonic order is not followed
by a written confirmation, no returns will not be accepted.

Every order is irrevocable by the purchaser. The Producer reserves
the right to give written acceptance. Any customer request

or verbal agreerment with representatives of the seller will not

be valid unless confirmed in writing by the same. Delivery dates
indicated on the order confirmation are indicative and not binding
and are subject to variations and/or extraordinary events beyond
the control of the Producer. If the custormer fails to collect the
goods within 30 days from the deadline specified in the order,
the seller may cancel the sales contract.

TRANSPORT: Delivery Terms mentioned on all our documents
refer to INCOTERMS 2010®. The goods travel at the risk

of the purchaser. Any complaints about the defective condition
of the equiprment must be made to the carrier when accepting
the goods. The complaint is only valid if made with in 8 (eight)
days of receipt of the goods.
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PACKING: the packaging is included in the price.

MOTORS AND INSTALLATIONS: the price refers to equipment
with motor power and voltage used in the European
Community. Motor with special voltages or frequency

are available on request.

WARRANTY: all parts of the equipment, electrical parts excluded,
have 12 months of warranty from the date of our invoice only

if the defects are due to the construction. Warranty does not
cover any repairs due to wear and tear resulting from use, poor
maintenance, inexperience, manipulation, or modifications made
by the purchaser. Requests for spare parts under warranty must
be made in writing. Parts replaced under warranty will be invoiced
in any case; upon receipt of the parts to be replaced, which must
be returned carriage free, a regular credit note will be issued.
The guarantee does not cover the replacernent of equipment
and labour costs for spare parts and any other incidental
expenses. All obligations of the manufacturer to compensate

for direct or indirect damages resulting from the non-functioning
of the machine are expressly excluded.

TEST: before delivery, the equipment is tested in the Producer's
workshops. Components, technical data and characteristics
might be modified at any moment.

TECHNICAL DATA: the description and designs are only

for information, is forbidden to copy, transfer or show them

to third parties; weights and measures are always approximate.
The manufacturer reserves his right to make any modifications
in the specifications without any notice.

DEROGATIONS AND ADDITIONAL CONDITIONS: any possible
derogation to the above-mentioned terms of supply, which

is stated among the parties by mutual consent, must be put

in writing and strictly limited to what will be agreed.

This derogation will never include amendments also

of the remaining terms of sale, which will remain the same,
where there is no specific contrary agreement.

PLACE OF JURISDICTION: for any dispute upon this sale,

the parties recognize the sole competence of the Court of Law
of Pordenone. The mentioned competence cannot be derogated,
not even with the issue of drafts, acceptances, bills of exchange,
domiciliated by the purchaser.

@ LISTINO PREZZI: il listino di vendita & espresso in Euro
(VA esclusa), annulla e sostituisce tutte le precedenti edizioni
e potra essere maodificato in qualsiasi momento, senza
preawiso, ad insindacabile giudizio del Produttore.
PAGAMENTO: il pagamento dovra avvenire in conformita

alle condizioni concordate ed indicate nella conferma d'ordine.
Nessuna eccezione di nessun genere e specie, neppure

per palesi ed accertati vizi difetti o irregolarita della merce
venduta, potra autorizzare il compratore ad esimersi o ritardare
il pagarmento delle fatture. Al primo mancato o ritardato
pagamento di una rata convenuta nel contratto, lacquirente
pud perdere automaticamente il beneficio del termine

e la venditrice pud agire alternativamente a sua insindacabile
scelta per il recupero della somma non pagata o per lintera
differenza residua. Nel caso di pagamento differito con RIBA.
o altro metodo di pagamento, verranno conteggiate a carico
del compratore le spese addebitate allazienda dallistituto

di credito. In caso di ritardato pagamento, verranno applicati
interessi di mora previsti per legge e addebitate le spese
bancarie sostenute.

CONSEGNA: il termine di consegna decorre dallavvenuto
pagamento.

ORDINANTE: in considerazione degli errori od incomprensioni
che derivano dalla trasmissione telefonica degli ordinativi,

non saranno effettuate spedizioni se non in presenza

di ordine scritto. Nelleventualita che, per motivi durgenza,
l'ordinativo telefonico non sia sequito da conferma scritta,
non saranno accettati resi. Ogni ordinazione & irrevocabile

da parte del committente. Il Produttore si riserva obbligo

di dare laccettazione scritta. Qualunque richiesta del cliente

0 suo accordo verbale con rappresentanti della venditrice

non saranno validi se non confermati per iscritto dalla stessa.
Le date di consegna indicate sulla conferma dordine sono da
intendersi come indicative e non vincolanti e sono subordinate

alle variazioni e/o eventi straordinari indipendenti dal Produttore.

Ove il cliente non proceda al ritiro della merce entro 30gg dalla
scadenza del termine indicato nellordine,

il venditore potra far dichiarar risolto il contratto di vendita.
TRASPORTO: | termini di consegna menzionati in tutti

i documenti fanno riferimento agli INCOTERMS 2010@. la merce
viaggia a rischio del committente. Eventuali contestazioni

sullo stato difettoso del materiale dovranno essere evidenziate
al trasportatore al momento dellaccettazione della merce.

Il reclamo & valido se fatto entro 8 (otto) giorni dal ricevimento
della merce.

IMBALLO: limballo & incluso nel prezzo.

MOTORI E IMPIANTI: i prezzi sono intesi per macchine

con motore a potenza e voltaggio utilizzati nellambito

della comunita europea. Motori con voltaggi o frequenze speciali
sono disponibili su richiesta.

GARANZIA: tutte le parti che compongono le apparecchiature,
escluse le parti elettriche, godono di una garanzia di mesi

12 dalla data della nostra fattura, sempre che i difetti siano
dovuti alla costruzione. Sono escluse dalla garanzia le eventuali
riparazioni dovute al logoramento proveniente dalluso,

dalla cattiva manutenzione, dalla imperizia, manomissioni

o modifiche apportate dallacquirente. Le richieste di parti

di ricambio in garanzia devono obbligatoriamente pervenire

in forma scritta. Le spedizioni dei pezzi in oggetto avverranno
in porto assegnato. | pezzi sostituiti in garanzia saranno
comunque fatturati; a ricevimento dei componenti da sostituire,
che dovranno essere resi in porto franco, si provvedera ad
emettere regolare nota di accredito. La garanzia non contempla
la sostituzione dellapparecchiatura e le spese di manodopera
per i ricambi e qualsiasi altra spesa accessoria. Resta
esplicitamente escluso ogni obbligo da parte della fornitrice

di risarcimento di danni diretti o indiretti derivanti dal non
funzionamento della macchina.

COLLAUDO: prima della spedizione le macchine e/o dli
impianti vengono collaudati presso le officine del Produttore.
Componenti, dati tecnici e caratteristiche potranno subire delle
variazioni in qualsiasi momento.

DATI TECNICI: Le descrizioni ed i disegni sono solo informativi.
E vietato estrarne copia, fare cessione o darli in visione a terzi.
Le indicazioni di peso e di misure sono sempre approssimative.
Il produttore si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica
costruttiva senza darne preawviso.

DEROGHE E NOVAZIONI: qualsiasi eventuale deroga

alle sopraddette condizioni generali di fornitura, che venisse
stabilita fra le parti di pieno accordo, dovra essere convenuta
per iscritto e restera strettamente limitata a quanto si converra
in modo specifico e non implichera mai novazioni anche delle
rimanenti condizioni generali, le quali tutte rimarranno ferme,
ove manchi una esplicita pattuizione in contrario.

FORO COMPETENTE: per qualsiasi controversia relativa

alla presente vendita, le parti riconoscono l'esclusiva
competenza del Foro Giudiziario di Pordenone.

Detta competenza non & derogabile neppure con l'emissione
di tratte, accettazioni, effetti cambiari, domiciliati presso
lacquirente.
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ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN
CONDITIONS GENERALES DE VENTE

H@STEl4

@ PREISLISTE: Die Preisliste ist in Euro (MwSt.
Ausgeschlossen) ausgedrukt, annuliert und ersetzt alle
vorherigen Ausgaben und kann jederzeit ohne Vorankindigeng
und nach unanfechtbarer Meinung von der Hersteller geandert
werden.

BEZAHLUNG: Die Bezahlung muss nach den vereinbarten
und angegebenen Bedingungen auf der Autragbestatigung
erfolgen. Keine Ausnahme von irgendeiner Art kann dem
Kaufer nicht fur offenbare und fest-gestellte Fehler,

Méangel oder Unregelmassigkeit der verkauften Ware erlaube
sich die Bezahlung der Rechnungen zu befreien oder

sie zy entziehen. Bei der ersten ausbleibenden oder
verspateten Zahlung einer vertraglich vereinbarten Rate

kann der Kaufer automatisch den Vorteil der Frist verlieren,
und die Verkauferin kann alternativ zur Einziehung

des unbezahlten Betrages oder der gesamten verbleibenden
Differenz nach ihrer unanfechtbaren Wahl handeln.

Bei Zahlungsverzug fallen gesetzliche Verzugszinsen an und
die anfallenden Bankgebuhren werden in Rechnung gestellt.
LIEFERUNG: Die Lieferzeit beginn nach Erhalt der Zahlung.
AUFTRAGGEBER: in anbertracht der Fehler oder
Unverstaendnisse, welche durch Telefongesprache gemacht
werden konnten, werden Sedungen wenigstens in Anwesenheit

von einer schriftlichen Auftragsbestaetigung nicht verschickt sein.

Fur den Fall aus dringenden Grinden, dass Bestellung von einer
schriftlichen Ausftragsbestatigung gefolgt wird, werden

die unverkauften Waren nicht akzeptiert. Jede Bestullung ist von
Seiten des Auftraggebers unwiderruflich. Das Hersteller behalt
sich Vor, eine schriftliche Akzeptation zu senden. Irgendeine
Anfrage oder verbales Abkommen der Kunden mit dem
Verkaufer sind ungultig, wenn keine schriftliche Bestatigung von
der Firma vorlegt. Die in der Auftragsbestatigung angegebenen
Liefertermine sind unverbindliche Richtwerte und unterliegen
Anderungen und/oder auBergewdhnlichen Ereignissen,

die unabhéngig von der Hersteller sind. Wenn der Kunde

die Ware nicht innerhalb von 30 Tagen nach Ablauf der

in der Bestellung angegebenen Frist abholt, kann der Verkaufer
den Kaufvertrag auflosen.

VERSAND: Die in allen Dokumenten genannten Lieferfristen
beziehen sich auf die INCOTERMS 2010.

Der Transport der Ware ist auf Risiko des Auftraggebers.
Eventuelle Beanstandungen in Bezug auf den fehlehaften
Stand der Ware mussen dem Transporteur mitgeteilt werden,
wenn die Ware akzeptiert wird. Die Reklamierung ist nur gultig,
wenn sie innerhalb 8 Tagen nach dem Empfang der Ware
vorgezogen wird.

VERPACKUNG: die verpackungskosten sind in dem Preis

der Geréate einschlieBlich.
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MOTOREN UND ANLAGEN: es versteht sich, daP die Preise
fur Maschinemit Leistungsmotoren und von EG gebrauchter
Anschlussg ausgedruckt sind. Motoren mit speziellen
Spannungen oder Frequenzen sind auf Anfrage erhéaltlich.
GARANTIE: alles Teile die Maschine sind in Garantie fur

12 Monate vorm Rechnung Datum, mit Ausnahme von
elektrische Teile, wenn die Mangel auf Baufehler zurtckzufdhren
sind. Von der Garantie sind die moglichen Reparaturen
ausgeschlossen, welche durch ZerrGttund wegen Gebrauchs,
falscher Wartung, Unerfahrenheit, Schaden oder vom Erwerber
verlangter Veranderungen hervogerufen sind. Die Versand

von alles Teile im Gegenstand werden sein liefern nachnahme.
Die Bestellung der Ersatzteile unter Garantie mussen schriftlich
sein; die Lieferung wird ab Werk sein; wir kbnnen die Ruckabe
der ersetzten Garantiestucke bitten. Die im Rahmen der
Garantie ersetzten Teile werden in Rechnung gestellt.

Nach Erhalt der zu ersetzenden Komponenten, die frankiert
zurlckgegeben werden mussen, wird eine regelmaBige
Gutschrift ausgestellt. Die Garantie bezieht keine Ersetzung
der Apparatur oder Arbeitskosten fur Ersatzteile und
irgendwelche andere Nebenausgabe. Es ist deutlich,

daB jede Verpflichtung fur die Entschadigung von direkten

oder indirekten Schaden wegen der Untuchtigkeit der Maschine
abgelehnt sind.

PRUFUNG: Vor der Versendung werden die Machinen
und/oder die Anlagen bei der Wekstatten von Hersteller gepruft.
Bauelemente, technische Daten und Kennzeichen kéonnen
Veranderungen jederzeit erfahren.

TECHNISCHE DATEN: die Beschreibungen und die
Zeichnungen sind rein unterrichtend. Es ist verboten, sie zu
kopieren, Abtretung zu machen oder sie Dritten weiterzugeben.
Die Gewichts— und Massangaben sind immer ungefahr.

Der Hersteller behalt sich vor, jede Bauverahndehrung ohne
Vorankundigung vorzunehmen.

VERTRAGSABWEICHUNGEN UND ERNEUERUNGEN:

jede eventuelle Abweichung von den og. allgemeinen
Lieferbedingungen, die zwischen den Pareien mit gemeinem
Abkommen abgermacht wird, muB schriftlich bestimmt weden.
Siewird fest beschareinkt, auf was spezifsch in Einklang
gebracht wird, und sie wird Erneuerungen auch von Ubrigen
allgemeinen bedingungen nie verwicheln, welche so bleiben,
wenn es kein gegenteiliges Abkornmen gibt.
GERICHTSSTAND: fUr irgendeinen Streit bezUglich auf den
vorliegenden Verkauf erkennen die Parteien die exklusive
kompetenz vorm Gericht in Pordenone an. Die genannte
Kompetenz kann nicht einmail mit Erteilung von Tratten,
Akzeptieren, Wechselgultigkeiten verandert weden, beim
Erwerber anséassig sind.

@ LISTE DE PRIX : la liste de prix est exprimée en euro
(TVA exclue), annule et remplace toutes les éditions
précédentes et pourra étre modifiée a tout moment,

sans avis préalable, a la seule discrétion du producteur.
PAIEMENT : le paiement sera effectué aux conditions
convenues et indiguées dans la confirmation de commande.
Aucune exception de toute sorte, méme pour des défauts

ou irrégularités évidents et constatés des marchandises
vendues, n‘autorise lacheteur & renoncer au paiement

des factures ou a le retarder. Au premier défaut ou retard

de paierment d'une échéance convenue dans le contrat,
lacheteur peut perdre autormatiquerment le bénéfice du terme
et le vendeur peut agir alternativernent a sa discrétion pour
récupérer le montant impayé ou la totalité de la différence
restante. Au premier défaut ou retard de paiement dune
échéance convenue dans le contrat, lacheteur peut perdre
automatiquement le bénéfice du terme et le vendeur peut
agir alternativement a sa discrétion pour récupérer

le montant impayé ou la totalité de la différence restante.

En cas de paiement différé ou autre mode de paiement,

les frais facturés a la société par établissement bancaire
sont a charge de l'acheteur. En cas de retard de paiement,
des intéréts moratoires prévus par la loi seront facturés

et les frais bancaires éventuels seront débités.

LIVRAISON : le délai de livraison prend effet sur réception

du paiement.

COMMANDES : Compte tenu des erreurs ou des malentendus
résultant de la réception des commandes par téléphone,
aucune expédition ne sera effectuée si la commande n'est
pas confirmée par écrit. Au cas oU, pour des raisons durgence,
la commande téléphonique n'est pas suivie dune confirmation
écrite, aucun retour ne sera accepté. Toute cormmande

est irrévocable de la part de lacheteur. Le producteur se réserve
le droit de donner une acceptation écrite. Toute demande

du client ou tout accord verbal avec les représentants

de la société vendeuse ne sera valable que s'il est confirmé
par écrit par cette derniére. Les délais de livraison indiqués
sur la confirmation de la commande doivent étre considérés
comme indicatifs et non impératifs et sont sujets a

des variations et/ou a des événements extraordinaires
indépendants de la société productrice.

Si le client ne collecte pas les marchandises dans les 30 jours
suivant la date indiquée dans la commmande, le vendeur peut
annuler le contrat de vente.

TRANSPORT : Les conditions de livraison mentionnées

dans tous les documents se réferent aux INCOTERMS

2010®. Les marchandises voyagent au risque de lacheteur.
Toute réclamation concernant I'état défectueux du matériel
doit étre adressée au transporteur lors de l'acceptation des

marchandises. La réclamation est valable si elle est formulée
dans les 8 (huit) jours suivant la réception des marchandises.
EMBALLAGE : lemballage est inclus dans le prix.

MOTEURS ET INSTALLATIONS : les prix correspondent

a des équipements dont la puissance et la tension du moteur
sont utilisées au sein de la Communauté Européenne.

Sur demande, des moteurs avec des tensions ou des
fréquences spéciales sont disponibles.

GARANTIE : toutes les parties des équipements, a I'exclusion
des parties électriques, sont couvertes par une garantie

de 12 mois a compter de la date de notre facture, & condition
que les défauts soient dus a la construction. Sont exclues

de la garantie les réparations dues a l'usure résultant de
[utilisation, dun mauvais entretien, dune manipulation ou d'une
modification effectuée par lacheteur. Les demandes de pieéces
de remplacement dans le cadre de la garantie doivent étre
formulées par écrit. Ces pieces sont expédiées en port dd.
Les pieces remplacées dans le cadre de la garantie sont

en tout cas facturées ; a la réception des pieces a remplacer,
qui doivent étre renvoyées franco de port, un avoir est
régulierement émis.

La garantie ne couvre pas le remplacement des équipements
ni les frais de main-d'ceuvre pour les pieces de remplacement
et tous les autres frais accessoires. Toute obligation du
fournisseur de réparer les dommages directs ou indirects
résultant du non-fonctionnerment de la machine est
expressément exclue.

ESSAI : avant lexpédition, les équiperments et/ou les
installations sont testées dans les laboratoires de la société
productrice. Les composants, les données techniques et les
caractéristiques peuvent &tre modifiés a tout moment.
DONNEES TECHNIQUES : Les descriptions et les dessins
sont fournis exclusivement a titre dinformation. Il est interdit
den faire des copies, de les transférer ou de les remettre

a des tiers. Les indications de poids et les mesures sont
toujours approximatives. Le producteur se réserve le droit
dapporter des modifications structurelles sans préavis.
DEROGATIONS ET RENOUVELLEMENTS : toute dérogation
aux conditions générales de fourniture susmentionnées,
convenue entre les parties dun commun accord, devra étre
convenue par écrit et sera strictement limitée a ce qui est
spécifiquement convenu et nimpliquera jamais de dérogation
aux autres conditions générales, qui resteront incontournables
sauf accord contraire explicite.

TRIBUNAL COMPETENT : pour tout litige relatif & la présente
vente, les parties reconnaissent la compétence exclusive

du Tribunal de Pordenone. Cette compétence ne peut étre
dérogée méme par I'émission de traites, dacceptations,

de billets & ordre auprés de l'acheteur.
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ICONS LEGEND MECHANICAL DIGITAL
LEGENDA ICONE @ MECCANICO DIGITALE H.STEI‘
LEGENDE SYMBOLE MECHASCHE DIGTALEN
LEGENDE ICONES MECANIQUE NUVERIQUE
LEYENDA ICONOS NMECANICO DGITAL
JEEMEHAA VKOH NEXHAKA LY/OPORATIAHE
CHAMBERS 050 40%60 CM TRAY RAILS FOR GASTRONORM:GN PANS
= CAVERE % TEGLIA 40X60 CHM = (GUDE PER TEGLIE GASTRONORMGN
KAMMERN W PRANNE AOXG0CM FUHRUNGSSCHENEN FUR GASTRONORMHGN BLECH
CHAMBRES PLAQUE 40X60 CM GUIDES POUR PLAQUES GASTRONORMGN
CAVERIS BANDEIA 40460 CM (GUIAS PARA BANDEJAS GASTRONORMGN
KAVEPY! TPOTVBHA 40160 CH\ HATPABTIHOILVE 1/ GASTRONORIGN
PIZZE PIZZA DIAMETER = WORKING TEMPERATURE
pIZE DIAWETRO PZZA E  TENPERATURA DESERCIZIO
PZZEN PIZZADURCHVESSER ARBEITSTENPERATLR
PIIIS DIAVETRE PIZZA TENPERATURE DE TRAVAL
PIIAS DIAVETRO DE LAPZZA TENPERATURA DE EIERCICIO
ML AVEP VLD PABOUAY TEMTEPATIPA
POWER @) TOP HEATING ELEMENT POWER BOTTOM HEATING ELEMENT POWER
POTENZA POTENZA RESSTENZA CELO POTENZA RESISTENZA PLATEA
HEIZLEISTUNG OBEN HEIZELENENTELEISTUNG UNTEN HEIZELENENTELEISTUNG
PUISSANCE PUISSANCE RESISTANCE PLAFOND PUISSANCE RESISTANCE SOL
POTENCIA POTENCIARESISTENCIA TECHO POTENCIA RESISTENCIA SOLERA
MOLHOCTD MOLIHOCTb BEPKH/X THOB MOLIHOCTL H/XH/X T3HOB
'CCD: POWER SUPPLY _@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE @ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE
ALIVENTAZIONE ASSORBIVENTO MONOFASE ASSORBIVENTO TRIASE
ANSCHLSS ENPHASIGER STROVENTNAHVE. DREHSTROVENTNAHVE )
ALIVENTATION ABSORPTION ELECTRIQUE MONOPHASE ABSORPTION ELECTRIQUE TRPHASE
ALIMENTACON ABSORCION ELECTRICA MONOFASICA ABSORCION ELECTRICA TRFASICA
HAPAKEHE EKTPYHECKOE MIOrOLEHVE OIHOOA3HOE EKTPYHECKOE MOTIOLEHVE TPEXOASHOE
INTERNAL DIMENSIONS = EXTERNAL DIMENSIONS PACKING DIMENSIONS
= DIVENSION! INTERNE DIVENSIONI ESTERNE @ DIVENSION! IVBALLO
INNENABVESSUNGEN AUSSENABNESSUNGEN VERPACKUNGSABNESSUNGEN
DIM INTEREURES DIV EXTERELRES DIV ENBALLAGE
NEDIDAS INTERNAS MEDIDAS EXTERNAS MEDIDAS DEL ENBALAE
BHYTPEHH/E TBAP/TY BHELLHY/E rABAP/TY TABAPYITHIB YTKOBKE
NET WEIGHT GROSS WEIGHT @ DOUGH WEIGH
PESONETTO PESOLORDO PESO PASTA
NETTOGEWITCH BRUTTOGEWITCH GEWICHT DES TEIGES
PODSNET PODSBRUT PODS PATE
PESONETO PESOBRUTO PESO DE LAMASA
BECHETTO BECEPYTTO BEC TP
N~ INTERNAL LIGHT 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER REFRACTORY STONE HOB

-Q- LN

TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA

PIANO DI COTTURAIN PETRA REFRATTARIA

INNENLICHT TRANSFORMATOR 12 V UND LAMPENFASSUNG CKFLACHE AUS FEUERFESTEM STEN
LUMERE DINTERIEUR TRANSFORMATEUR 12 ET PORTE LAVPE PLAQUE DE CUSSON EN PIERRE REFRACTARE
LUZ INTERNA TRANSFORMADOR 12V Y PORTALANPARA SUPERFICIE DE COCCION DE PIEDRA REFRACTARIA
BHYTPEHHA NOACBETKA TPAHCOOPMATCP 12 BOMBT Y JEPKATE/b JIAMTHI 10/ ¥3 OTHEYTICPHOTO KAMHS
~ TIMER 2 2 8 STEAM GENERATOR VENTILATED CHAMBER

TIMER VAPORIERA CAMERA VENTILATA
TIMER APORIZER TOPFE BELUFTET KAMMER
MNUTELR VAPEUR CHAMBRE VENTILEE
TEMPORIZADOR VAPOR CAMARA VENTILADA
THVEP TAPOTEHEPATOPA BEHTVVPYEMAS KANEPA

® GAS CONSUMPTION éﬁ WINDPROOF CHIMNEY ,"|:| EXHAUSTER CONNECTION FOR STACKABLE
CONSUMO GAS CAMNO ANTIVENTO L GAS OVENS
VERBRAUCH WINDDICHTER KAMIN 1:' RACCORDO PER FORNI A GAS DA SOVRAPPORRE
CONSOMMATION DE GAZ CHEMINEE COUPEVENT KAMINANSCHLUSS FUR AUFSATZGASOREN
CONSUMO DE GAS CHMENEA ANTVEENTO RACCORD POUR FOURS A GAZ A SUPERPOSER
PACXOL A3A BETPO3ALL/THb SbMOXOL ENPALVE PARA HORNOS DE GAS APILABLES

MOAKHOUEH/E SHIMOXOA U9 LLITABE/VPYENBIX
TEE
REFRACTORY STONES MODEL F==7<| OVENMODEL PROVING CHAMBERS MODEL
@ MODELLO REFRATTARI MODELLOFORNO m MODELLO CELLA DI LIEVITAZIONE

FEUERFESTES MODELL FEUERFESTES MODELL GARSCHRANK MODELL

MODELE REFRACTARE
MODELO REFRACTARIO

MODELE REFRACTARE
MODELO REFRACTARIO

MODELE ETUVE DE FERVENTATION
MODELO CELDA DE LEUDADO

ONLY/A OTHEYTIOPHOTO KAVKA MOBET MEWA MORET PACCTOEUHOIO LLKAOA
/N SPACEBETWEEN TRAYS H,0  WATER TRAY Q STAND MODEL
O POTRALETEGLE T VASCHETTAPERLACQUA MODELLO SUPPORTO
V' 1STAND DERBLECHE WASSERBEHALTER DAS BACKOFENGESTELL MODELL
ESPACE ENTRE LES PLAQUES BACAEA MODELE SUPPORT DUFOLR
ESPACIO ENTRE LAS BANDEIAS BANDEJA DE AGUA MODELO SOPORTE DEL HORNO
PACCTOSH/E MEXLY TPOTVBHAM TOROH (98OI MOBETb MOLCTABKY
Q PAINTED IRON @ CASTORS SET =Ly HOOD MODEL
FERRO VERNICITO SETDIRUOTE MODELLO CAPPA
LACKERTEM STAHL SATZ RADER ABZUGSHAUBE MODELL
FERPENT ENSENBLE DE ROUES MODELE HOTTE AFOLR
HERRO PINTADO JUEGO DE RUEDAS MODELO CAMPANA
OKPALLEHHOE YETE30 KOMTNEKT KOMEC MOZETb BbTRKHOTO 30HTA
FLOW RATE Z== SMOKE CONDENSATION ELECTRIC FOOT PEDAL
A PORATA ) CONDENSAZIONE FUM I RAUCHGASKONDENSATION PEDALE ELETTRICO
*("s"  PORTEE CONDENSATION DES FUVEES ELEKTRISCHES PEDAL
ALCANCE CONDENSACION DE HUMOS PEDALE ELECTRIQUE
FLUSS KOHIEHCALYA TWPOB PEDAL ELECTRCO
CKOPOCTB MOTOKA SEKTPUHECKAI TELATD
/D DOUGH/HOUR @ CAPACITY ¢ BOWL DIAMETER
Q7 wpsoom CAPCTTA DIAVETRO VASCA
THG/ STUNDE FASSUNGSVERMOGEN WANNE DURCHVESSER
PATE / HEURE CAPACTTE DIAWETRE CWVE
MASA/ HORA CAPACDAD DIAMETRODE LA ARTESA
TPOVBBOI/TENHOCTBBUAC BVECTAMOCTD VAVETP X/
SPEED CONTROLLER »» SECOND SPEED ,||||||. FREQUENCY
PJ) REGOLATORE DIVELOCITA SECONDA VELOCITA FREQUENZA
DREHZAHLREGLER WEITE GESCHWINDIGKEIT FREQUENZ
REGULATELR DE VITESSE DEUXENE VITESSE FREQUENCE
REGULADOR DE VELOCIDAD SEGUNDA VELOCIDAD FRECUENCIA
PETY/TOP CKOPOCTU BTOPAG CKOPOCTD UACTOTA

® AS STANDARD | DI SERE 0 OPTIONAL | OPTIONAL
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