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G MIXERS

@ VERSION WITH FIXED HEAD AND BOWL
VERSIONE CON TESTA E VASCA FISSA

Rising safety grid

Griglia di sicurezza ribaltabile
Klappbares Sicherheitsgitter
Grille de sécurité amovible

Rejilla de seguridad plegable

3awuTHas oTkuaHas
pelueTka

STRENGTHENED
STRUCTURE
FOR GREATER
STABILITY
AND STURDINESS
STRUTTURA
RINFORZATA PER
MAGGIORE STABILITA
E ROBUSTEZZA

@ Hostek spiral mixers are ideal for perfectly mixed doughs
in just a few minutes. Available in two versions, with fixed head
and bowl or with rising top and extractable bowl, the spiral
mixers are characterised by a solid and compact structure.
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@ Le impastatrici a spirale Hostek sono ideali per ottenere
impasti perfettarmente amalgamati in pochi minuti.
Disponibili in due versioni, con testa e vasca fissa oppure

con testa ribaltabile e vasca estraibile, le impastatrici a spirale
sono caratterizzate da una struttura solida e compatta.

o)

MIXERS

VERSION WITH RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
VERSIONE CON TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE

Rising safety grid

Griglia di sicurezza ribaltabile
Klappbares Sicherheitsgitter
Grille de sécurité amovible
Rejilla de seguridad plegable

3awmTHas oTkraHas
peleTka

H@STEl4

STRENGTHENED
STRUCTURE
FOR GREATER
STABILITY
AND STURDINESS
STRUTTURA
RINFORZATA PER
MAGGIORE STABILITA
E ROBUSTEZZA

p
ﬁd

@ Die Spiralteigknetrmaschinen von Hostek sind ideal

fur perfekt vermischte Teige in nur wenigen Minuten.
Erhaltlich in zwei Versionen, mit fester Kopf und fester
Wanne oder mit kippbarem Kopf und abnehmbarer Wanne,
zeichnen sich die Spiralteigknetmaschinen durch eine solide
und kompakte Bauweise aus.

@ Les pétrins a spirale Hostek sont idéaux pour obtenir
des pates parfaiterent mélangées en quelques minutes.
Disponibles en deux versions, avec téte et cuve fixes ou avec
téte basculante et cuve amovible, les pétrins a spirale

se caractérisent par une structure solide et compacte.

@ Las amasadoras a espiral Hostek son ideales para obtener
rmasas perfectamente mezcladas en pocos minutos.
Disponibles en dos versiones, con cabeza y cuba fijas

o con cabeza basculante y cuba extraible, las armasadoras

de espiral se caracterizan por una estructura sélida y compacta.

@ CrnvpansHble TecTomecs! Hostek naeasbHo noaxoasT ang
MPUIrOTOB/IEHWS MAEA/IBHO 3aMELLEHHOIO TeCTa BCEro 3a HECKOIBKO
MUHYT. CrivpasibHble TECTOMECH! BbINYCKAIOTCS B ABYX BapuiaHTax:

C HenoABWKHOW FONOBKOW 1 Yallen U C OTKUAbIBAIOWENCS rO/TOBKOW
V1 CbEMHOW Halliel, OH1 OT/NHAKOTCH MPOYHOW 11 KOMMAKTHOW
KOHCTPYKLIMEN.
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@ Digital version available Two speeds motor available Auf Anfrage mit 2-stufigem A pedido, con motor
on double speed models on request Drehstrommotor trifasico de 2 velocidades
Versione digitale disponibile Su richiesta, con motore Sur demande, avec moteur Ha 3axa3 BoamoxHa rnocTaska.
rei modelli a doppia velocita trifase a 2 velocita triphasé & 2 vitesses TecTomeca C TpexdhasHbiv

2~CKDDOCTHbW\ apvratenem

5 s OPTIONAL
fi Special motors at 60H. Verfugbar Motor mit Disponible motor
G S P I RAL M I X E R S JE——r—— ‘@ m a\%eilaltb\e on request ‘ elner%reg]uenz \r/onl6OHz ccl)r’w)frelcuencwa GrOHz
Disponibile motore Disponible moteur BosmoxHbIA ABvraTess

VERSION WITH VERSION WITH RISING TOP con frequenza 60Hz avec fréquence 60Hz c vacTaton 60rL
@ FIXED HEAD AND BOWL AND EXTRACTABLE BOWL SINGLE PHASE THREE-PHASE

VERSIONE CON VERSIONE CON TESTA MONOFASE TRIFASE

TESTA E VASCA FISSA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE

The bowl, the spiral, Wanne, Spirale, zentraler La cubeta, la espiral,
the central column and Knethaken und la vareta central

the protection grid are Schutzgitter sind aus y la rejila de proteccion
made of stainless steel Edelstahl son de acero inox

La vasca, la spirale, La cuve, la spirale, Yalua, crivipass,

il piantone centrale la colonne centrale LieHTPa/IbHbI CTEPKEHD
e la griglia di protezione et la grille de protection 1 3alpTHaS pelueTka
SONO IN acclialo INoX sont en acier inox V3roToB/1EHbI

V13 HepXaBetoLLen cTam

All the equipment are Alle Maschinen sind Todas las méaquinas
equipped with dough- mit einem Teigkneter tienen en dotacion
breaker ausgestattet el rompe amasijo
Tutte le macchine Toutes les machines Bce malumHbl ocHaLleHs!
hanno in dotazione sont fournies avec TECTOBA/ILIOBOYHBIM

lo spaccapasta le coupe-pate YCTPOVICTBOM

@ The spiral mixer is the ideal equiprent for pizzerias, bakeries
and families. The particular shape of the spiral allows obtaining

a perfectly mixed dough in few minutes. The bowl, the spiral,

the central column and the protection grid are made of stainless
steel The gearbox is particulary silent as it is made of oil bath
gearmotor. All the equipment are equipped with dough-breaker.

@ Limpastatrice a spirale & la macchina ideale per pizzerie,
panetterie e famiglie. La forma particolare della spirale consente

@ La pétrin a spirale est la machine idéale pour pizzerias,
boulangeries et familles. La forme particuliere de la spirale permet
davoir un pétrissage parfaiterment amalgamé en peu de minutes.
La cuve, la spirale, la colonne centrale et la grille de protection sont
en acier inox. Le systéme de trasmission est particulierement
silencieux, car il est réalisé avec motoréducteur a bain dhuile.
Toutes les machines sont equipées de coupepéte.

@ La amasadora a espiral es la maquina ideal para pizzerias,

S di ottenere impasti perfettamente amalgamati in pochi minuti panaderias y familias. La particular forma de la espiral permite
#ﬂ La vasca, la spirale, il piantone centrale e la griglia di protezione obtener masas perfectamente amalgamadas en pocos minutos.
sono in acciaio inox. Il sistema di trasmissione & particolarmente La artesa, la espiral, la columna central y la rejila de proteccion
silenzioso in quanto & realizzato con motoriduttore a bagno dolio. son en acero inoxidable. El sistema de transmision es especialmente
Tutte le macchine hanno in dotazione lo spaccapasta. silencioso, al estar realizado con un motorreductor al bafio de aceite.
Todas las maquinas incluyen cortapastas de serie.
@ Die Spiralteigknetmaschine ist die ideale Maschine fUr Pizzeria,
Backerei und fUr die Famile. Die besondere Form der Spirale erlaubt @CnmpaﬂbHag TECTOMECU/IbHAS MALLMHBI - 3TO WAEa/bHOE PeLLeHie
SlZE XA XA 1O M?Qgiéséag, M?Qgﬁ\rz%) 20 MIXA 30 - MIXA 40 - MIXA 50 - ein perfekter Teig in einigen minuten. Die Wanne, die zentrale L9 MALLEPU, XIeboneKapeH, a Takxe 1719 UCro/b30BaHNs
COMPARISON 'hss h 58 D - U 20 W, S0 s a- e, S0 Stange, das Schutzgitter sind aus Rostfreiem Stahl. Der Antrieb B JOMaLLHVX Ycnosrax. Crinpasis 0coboi dhopMbl AET BOSMOXHOCTb
CONFRONTO MRS WP o MIXPETER 5 MIXE TER 20 WU AR E0 RAPRLP JER A0 MRUPIERED WA IR [ETTED ist besonders lautlos, denn sie hat ein Oelbaduntersetzungsgetriebe.  3a HECKONMBKO MVHYT MOMYUATH COBEPLIEHHO OAHOPOAHOE TECTO.
DIMENSIONI ’ ’ ’ Alle Machinen haben den Teigbrecher. [exa, crmparis, LIeHTpasibHas CTOMKA 1 3alLIMTHAS PELLETKA M3rOTOB/EHb
@ @ @ @ @ @ 113 Hepxagetollen ctam CucTema nepeaaqn MpaxkTUdeck 6ecllymHas
CHEF + PIZZA 6narofaps ICNoNb30BaHNIO PeAYKTOPHOIO ABMraTess C Mac/gHOM
h170 kg 4 kg 8 kg 12 kg 16 kg 40 kg 48 BaHHOM. Be MalmHbl A0MOHUTEIbHO OB0PY/A0BaHbI HACAAKOM /19

B30VBaHWA TecTa

i i T W
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MIXA-MIXATER SPIRAL MIXER

H@STEl4

® ®
P
"
FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA = ~ o3 © e i)
SINGLE PHASE
O MIXA 5 MIXA 10 MIXA 15 MIXA 20
THREE-PHASE - -
e MIXA Ter 15 MIXA Ter 20
DOUGH WEIGH kg 40 80 120 16,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR k
O(g DOUCH/HOU! 9 290 350 480 56,0
@ CAPACITY Lt 70 100 16,0 220
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 240 26,0 320 360
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) _ kw 037 037 075 075
. POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 050 050 1,00 100
POWER (SPEED 2) . kw 0,75 -110 0,75 -110
) POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 1,50
POWER SUPPLY volt 230 230 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
i - R 229 2 e
P 59,0 59,0 67,0 67,0
o 58,0 58,0 72,5 72,5
PACKING DIENSIONS v em 390 390 450 450
NSIONI L
(o 65,0 65,0 760 76,0
(o 700 700 800 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 375 40,0 590 620
K
2l RoSS WEIGHT 1 PESO LORDO kg 450 475 67,0 700
DIGITAL VERSION _ - o o
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE
»» TWO SPEEDS - - ) o
DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE

TIMER
@ TIMER

@ WHEELS
RUOTE

® AS STANDARD [ DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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B ® H ®
FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA 5 © 53 9 T o V)
SINGLE PHASE -
ONGEASE MIXA 30 MIXA 40 MIXA 50
'-FEI'EEE-EPHASE MIXA Ter 30 MIXA Ter 40 MIXA Ter 50 MIXA Ter 60
DOUGH WEIGH kg 240 320 400 480
PESO PASTA
DOUGH/HOUR k
O(L) DOUGH/HOU 9 880 1120 1280 1440
@ CAPACITY Lt 320 410 480 60,0
CAPACITA
()  BOWLDIAMETER cm 40,0 450 450 50,0
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 1,10 1,10 150 180
: POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 150 150 20 250
POWER (SPEED 2) kw 130 -1,70 130-1,70 150 - 220 150 - 220
5 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 175 230 2,00 2,00 - 300
'CCD: POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400 400
ALIMENTAZIONE
e e L 435 480 48,9 o
Po 75,0 82,0 80,5 96,0
P 81,0 85,0 85,0 91,5
et Oy 4 =0 20 o
JONI IMBALL
(o 775 84,0 84,0 1035
ik 86,0 900 90,0 970
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 820 920 980 1480
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 910 1030 109,0 1800
DIGITAL VERSION o o o o
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE TRIFASE TRIFASE
»» TWO SPEEDS o o ) )
DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE TRIFASE TRIFASE
TIMER
@ TIMER * * * *
@ WHEELS . . . .
RUOTE
® AS STANDARD [DISERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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d 1 MIXUP-MIXUP TER SPIRAL MIXER

RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL

TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE 5 ® pv s = 5
SINGLE PHASE
ONGEASE MIXUP 5 MIXUP 10 MIXUP 15 MIXUP 20
THREE-PHASE - -
e MIXUP Ter 15 MIXUP Ter 20
DOUGH WEIGH kg 40 80 120 16,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR k
O(g DOUGH/HOU 9 290 350 480 56,0
@ CAPACITY Lt 70 100 16,0 220
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 240 26,0 320 360
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) _ kw 037 037 0,75 0,75
. POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 050 050 1,00 1,00
POWER (SPEED 2) kw 0,75 -110 0,75 -110
5 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 1,50
POWER SUPPLY volt 230 230 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
7] MACHINE SizeS Dw em 30,0 30,0 39,0 39,0
DIMENSIONI MACCHINA o 60.0 60.0 67,0 670
o 64,5 64,5 73,5 73,5
PACKING DIENSIONS v em 390 390 450 450
NSIONI L
(o 65,0 65,0 760 760
ik 700 700 800 800
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 580 56,0 715 81,0
K
. GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 60,0 60,0 85,0 850
DIGITAL VERSION _ - o o
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE
»» TWO SPEEDS - - ) )
DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE
TIMER
@ TIVER * * * *
@ WHEELS . . . .
RUOTE

® AS STANDARD [ DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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HOSTEIe
E ©
RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRABBILE ~ S& ® N 3 V)
SINGLE PHASE
ONGEASE MIXUP 30 MIXUP 40 MIXUP 50
'-FEI'IQ:EE-EPHASE MIXUP Ter 30 MIXUP Ter 40 MIXUP Ter 50
DOUGH WEIGH kg 240 320 400
PESO PASTA
DOUGH/HOUR k
O(g DOUGH/HOU 9 880 1120 1280
@ CAPACITY Lt 320 410 480
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 400 450 450
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) _ kw 110 110 150
| POTENZA (VELOCITA 1) ' ’ '
Hp 150 150 20
POWER (SPEED 2) kw 130 -1,70 130 -1,70 150 - 220
5 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 175 230 200
'CCD: POWER SUPPLY volt 230 - 400 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES Dw em 435 48,0 48,0
DIMENSIONI MACCHINA o 75.0 815 80,0
P 81,0 85,0 85,0
= =0 =0
IONI IMBALL
(o 775 84,0 84,0
ik 860 90,0 90,0
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 950 1140 1080
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1030 1210 1290
DIGITAL VERSION o o o
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE TRIFASE
»» TWO SPEEDS o o °
DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE TRIFASE
TIMER
@ TIMER * * *
@ WHEELS . . .
RUOTE
® AS STANDARD IDISERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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MIXAVAR
MIXUPVAR

G

SPIRAL MIXERS

VERSION WITH
FIXED HEAD AND BOWL @

VERSIONE CON VERSIONE CON TESTA MONOFASE
TESTA E VASCA FISSA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE
- The bowl, the spiral, Wanne, Spirale, zentraler La cubeta, la espiral,
L the central column and Knethaken un la vareta central
the protection grid are Schutzgitter sind aus y la rejila de proteccion
» ] made of stainless steel Edelstahl son de acero inox

VERSION WITH RISING TOP

AND EXTRACTABLE BOWL SINGLE PHASE

La vasca, la spirale,
il piantone centrale
e la griglia di protezione
SONO N acciaio inox

All the equipment
are equipped with
dough-breaker

Tutte le macchine
hanno in dotazione
lo spaccapasta

The gearbox is made
of il bath gearmotor

Olbad-Getriebemotor con motorreductor
Il sistera di trasmissione ausgestattet por bafio de aceite
& realizzato con
motoriduttore a bagno Le systeme TMpVBOA C PeyKTOPHbIM

dolio

La cuve, la spirale,

la colonne centrale

et la grille de protection
sont en acier inox

Alle Maschinen sind
mit einem Teigkneter
ausgestattet

Toutes les machines
sont fournies avec le
coupe-pate

Das Getriebesystemn
ist mit einem

detransmission est réalisé
avec un motoréducteur
a bain dhuile

Yalla, crivipass,
LieHTPasIbHbIN CTEPEHD
1 3alUMTHas pelueTka
M3roTOB/IEHbI

113 Hep)aBetoLLiel CTasn

Todas las méaquinas
tienen en dotacion
el rompe amasijo

Bce MamHbl ocHateHs!
TECTOBa/IbLIOBOUHbIM
YCTPOVICTBOM

El sistema de transmision
esté realizado

ApvratesieMm B Mac/IgHoOM
BaHHe

-}
“ SPEED-CONTROLLER

@ Spiral mixers with speed controller @Die Spiralteigknetrmaschinen mit @ Las amasadoras a espiral con variador

gghEA PARISON xzﬁ\%;i Ac\’l‘ffp}ag;;o v 20 v a0 o v e 3:2 zptin:jal ffcg aut;)nomous\y regulating ein;telllla?re? Geschwindigskeitsantrie(l:j sind  de \{elocidad son c’;ptin’;as‘ gadra gestionar

CONFRONTO de Sl Py P P Ll ‘ pee ‘o oug prep_arahon ‘ optimal ar e autononje teuerung er autonomam/ente a velocida

DIMENSIONI by increasing or decreasing the revolutions Geschwindigkeit dgr Teigzubereitung durch de preparacion de la masa aumentqndo
per minute of the spiral and bowl. Erhohen oder Verringern der Umdrehungen o reduciendo las revoluciones por minuto

CHEF + PIZZA @ @ @ @ @ » B ‘ » pro Minute von Spirale und Wanne. de la espiral y la cuba.

h170 kg 14 kg 16 kg 24 kg 32 kg 48 @ Le impastatrici a spirale con variatore
di velocita sono ottimali per gestire @ Les pétrins & spirale avec variateur de @ CrvpasbHble TECTOMECH! C PEryimMpyembiM
autonormamente la velocita di preparazione  vitesse sont optimaux pour gérer en toute MPVBOAOM OMTUMAbHBI /151 @BTOHOMHOTO
dellimpasto, aumentando o diminuendo autonomie la vitesse de préparation de la pate  ynpaeneH1s CKopOCTbIO MPUroTOBIEHNS TecTa

[Ed i giri al minuto della spirale e della vasca. en augmentant ou en diminuant le nombre nyTemM yBeMHEHNS W YMEHBLIEHS YiCia
H . H de tours par minute de la spirale et de la cuve.  060POTOB B MUHYTY CIIMPa/IA 1 YaLL.
5 o 5
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MIXAVAR SPIRAL MIXER

@ FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA

@ FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA

H@STEl4

SINGLE PHASE
SINGLE RH. MIXA Var 15 MIXA Var 20
DOUGH WEIGH kg 120 160
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 480 56,0
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 16,0 220
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 320 360
DIAMETRO VASCA
4} POWER (SPEED 1) _ kw 075 0,75
, POTENZA (VELOCITA 1) ' '
Hp 1,00 1,00
'||||||' FREQUENCY Hz 50/60 50/60
FREQUENZA
POWER SUPPLY volt 230 230
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES Pw em 38,5 38,5
DIMENSIONI MACCHINA o 670 670
P+ 72,5 72,5
@ PACKING DIMENSIONS v em 450 450
DIMENSIONI IMBALLO o 76,0 760
ik 80,0 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 590 62,0
K
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 670 700
TIMER
Y) TivER * *
WHEELS o .
RUOTE

SPEED VARIATOR
P VARIATORE DI VELOCITA

® AS STANDARD | DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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L5} g 15 (9] 0]
SINGLE PHASE
SINGLE PH: MIXA Var 30 MIXA Var 40 MIXA Var 50 MIXA Var 60
DOUGH WEIGH kg 240 320 400 480
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 880 1120 1280 1440
IMPASTO ORA
CAPACITY Le 320 410 480 600
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 400 450 450 500
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 1,10 110 150 1,80
| POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 150 150 20 250
'||||||' FREQUENCY Hz 50/60 50/60 50/60 50/60
FREQUENZA
POWER SUPPLY volt 230 230 230 230
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES Pw em 435 48,0 48,0 53,5
DIMENSIONI MACCHINA o 75.0 82.0 80,5 96,0
o 81,0 85,0 85,0 91,5
@ PACKING DIMENSIONS CPJw em 495 550 550 615
DIMENSIONI IMBALLO L 775 840 840 1035
ik 86,0 900 900 970
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 820 920 980 1480
Ki
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 910 1030 1090 1800
TIMER
@ TIMER * * * ’
@ WHEELS . ) (] (]
RUOTE
Q SPEED VARIATOR o o . .
P VARIATORE DI VELOCITA
® AS STANDARD | DI SERE O OPTIONAL | OPTIONAL
13



\;5, : MIXUP VAR SPIRAL MIXER
== i |

[ ==
"
@ RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCAESTRABBILE S5 9 5 o
SINGLE PHASE
ONGEASE MIXUP Var 15 MIXUP Var 20
DOUGH WEIGH kg 120 16,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 480 56,0
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 16,0 220
CAPACITA
Qj BOWL DIAMETER cm 320 360
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) _ kw 075 075
, POTENZA (VELOCITA 1) ' '
Hp 1,00 1,00
'||||||' FREQUENCY Hz 50/60 50/60
FREQUENZA
POWER SUPPLY volt 230 230
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES Pw em 39,0 39,0
DIMENSIONI MACCHINA o 670 67,0
P+ 735 73,5
@ PACKING DIMENSIONS v em 450 450
DIMENSIONI IMBALLO o 760 760
ik 80,0 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 715 810
Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 85,0 850
~) TIMER . o
TIVER
WHEELS o .
RUOTE
SPEED VARIATOR o .

P VARIATORE DI VELOCITA

@ AS STANDARD | DISERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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HOSTEIe
@ RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRABBILE — g © o 5 v
SINGLE PHASE
NS MIXUP Var 30 MIXUP Var 40 MIXUP Var 50
DOUGH WEIGH kg 240 320 40,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 880 1120 1280
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 320 410 480
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 400 450 450
DIAMETRO VASCA
4} POWER (SPEED 1) _ kw 1,10 110 150
| POTENZA (VELOCITA 1) ' ’ ’
Hp 150 150 20
,||||||, FREQUENCY Hz 50/60 50/60 50/60
FREQUENZA
POWER SUPPLY volt 230 230 230
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES v em 435 48,0 48,0
DIMENSIONI MACCHINA o 75.0 815 80,0
P 81,0 85,0 85,0
@ PACKING DIMENSIONS v em 495 550 550
DIMENSIONI IMBALLO o 775 840 840
(H 86,0 900 900
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 950 1140 1080
K
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1030 1210 1290
@ TIMER . . o
TIVER
@ WHEELS . . .
RUOTE
Q SPEED VARIATOR . . .
P VARIATORE DI VELOCITA
® AS STANDARD [ DISERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
15



MIXATERH20
MIXUPTERH20

H@STEl4

©

G

SPIRAL MIXERS

VERSION WITH VERSION WITH RISING TOP

@ FIXED HEAD AND BOWL AND EXTRACTABLE BOWL THREE-PHASE TWO SPEEDS
VERSIONE CON VERSIONE CON TESTA TRIFASE DUE VELOCITA
TESTA E VASCA FISSA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE
#
o -

|

SIZE

MXATERH20 15 MXATERH20 20
COMPARISON MXUP TER H2O 15 MIXUP TER R0 20 MIUP TERISO30  MIXUP TER S0 90 MUUP TERISG20  MIXA TER H2O 60
CONFRONTO h735 h735 h8t hss hss ho15
DIMENSIONI
CHEF + PIZZA : :
h 170 kg 12 kg 16 kg 24
Bl

f =
a
&l

116

OPTIONAL

Special motors at 60Hz
avallable on request

Disponibile motore
con frequenza 60Hz

For preparing dough with
percentages of hydration
up to 85%

Per impasti con
percentuali di idratazione
fino all85%

All the equipment are
equipped with dough-
breaker

Tutte le macchine
hanno in dotazione
lo spaccapasta

Verfugbar Motor mit
einer Frequenz von 60Hz

Disponible moteur
avec fréquence 60Hz

Fur Teigmassen mit einem
Hydratationsprozentsatz
von bis zu 85%

Pour des pates avec
des pourcentages
dhydratation jusqua 85 %

Alle Maschinen sind
mit einem Teigkneter
ausgestattet

Toutes les machines
sont fournies avec
le coupe-pate

DOUBLE-SPEED

®H2O spiral mixers are powerful,
fast and reliable, specifically designed
for the preparation of high-hydration

dough.

0 Le impastatrici a spirale H2O

sono potenti, veloci e affidabili pensate
appositamente per la preparazione

di impasti ad alta idratazione.

Disponible motor
con frecuencia 60Hz

BosmoxHbIN ApvraTes
c vacTaTon 60

Para mezclas
con porcentajes
de hidratacion
de hasta 85%

[na Tecta ¢ conepxaHviem
Bnarv ao 85%

Todas las méaquinas
tienen en dotacion
el rompe amasijo

Bce matmiHb ocHauleHbl
TeCTOBa/1bLIOBOYHbIM
YCTPOVCTBOM

@ Las amasadoras a espiral H2O

son potentes, rdpidas v fiables,
especialmente disefiadas para la
preparacién de masas de alta hidratacion.

@ Die Spiralteigknetmaschinen H20

sind leistungsstark, schnell und zuverléassig
und wurden speziell fUr die Zubereitung
von Teigen mit hohem Feuchtigkeitsgehalt
entwickelt.

@ CrmpansHble Tectomecs H20 -
MOLLHbIE, BLICTPbIE U HRAEXHbIE, CELaEHO
paspaboTaHHble /151 MPUrOTOBNEHNS TecTa
BbICOKOW rapaTaumm.

@ Les pétrins a spirale H20 sont
puissants, rapides et fiables, spécialement
congus pour la préparation de pates

a haute hydratation.
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MIXATER H20 SPIRAL MIXER

H@STEl4

® ®
[
1]
FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA T V) 5 ©
THREE-PHASE MIXA Ter MIXA Ter
TRIFASE H20 15 H20 20
O DOUGH WEIGH kg 120 160
PESO PASTA
DOUGH/HOUR ki
(59 IMPASTO ORA ’ 480 560
@ CAPACITY Lt 16,0 220
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 320 360
DIAMETRO VASCA
4} POWER (SPEED 1) _ kw 075 0,75
i POTENZA (VELOCITA 1) ' '
Hp 1,00 1,00
POWER (SPEED 2) kw 075 -110 075-110
) POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 150
'CCD: POWER SUPPLY volt 400 400
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES v om 38,5 38,5
DIMENSIONI MACCHINA o 670 67,0
pH 72,5 72,5
PACKING DIMENSIONS @ W cm 450 450
DIMENSION! IMBALLO L 760 760
H 80,0 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 590 62,0
K
: GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 67,0 700

TIMER
@ TIMER

@ WHEELS
RUOTE

»» TWO SPEEDS
DUE VELOCITA

® AS STANDARD | DI SEREE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA o N © 53 N V)
‘-IEEEEE-EPHASE MIXA Ter MIXA Ter MIXA Ter MIXA Ter
H20 30 H20 40 H20 50 H20 60
DOUGH WEIGH kg 240 320 400 480
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 880 1120 1280 1440
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 320 410 480 600
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 400 450 450 500
DIAMETRO VASCA
4} POWER (SPEED 1) _ kw 110 110 150 180
POTENZA (VELOCITA )
Hp 150 150 20 250
POWER (SPEED 2) kw 130-170 130-170 150 - 220 150 - 2,20
) POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 175 230 2,00 2,00 - 300
POWER SUPPLY volt 400 400 400 400
ALIMENTAZIONE
W MACHINE SIZES Pw em 43,5 48,0 48,0 53,5
DIMENSIONI MACCHINA o 75.0 82.0 80,5 96,0
CpH 81,0 85,0 85,0 91,5
PACKING DIMENSIONS v em 495 550 550 615
DIMENSIONI IMBALLO L 775 840 840 1035
ik 86,0 900 90,0 970
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 820 920 980 1480
K
. GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 910 1030 1090 180,0
TIMER
@ TIMER * * ' '
@ WHEELS . . . .
RUOTE
»» TWO SPEEDS . . . .
DUE VELOCITA
® AS STANDARD | DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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\,3, . MIXUP TERH20 SPRAL MIXER
o
=
(=
- “
@ RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRABBILE <37 v 5 vy
EEIEE-EPHASE MIXUP Ter MIXUP Ter
H20 15 H20 20
DOUGH WEIGH kg 120 16,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 480 56,0
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 16,0 220
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 320 360
DIAMETRO VASCA
4} POWER (SPEED 1) _ kw 075 0,75
i POTENZA (VELOCITA 1) ' '
Hp 1,00 1,00
POWER (SPEED 2) kw 0,75 -110 0,75 -110
) POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 150
POWER SUPPLY volt 400 400
ALIMENTAZIONE
ﬁ?’ MACHINE SIZES v om 39,0 39,0
DIMENSIONI MACCHINA o 670 67,0
P 73,5 73,5
PACKING DIMENSIONS (v em 450 450
DIMENSION! IMBALLO L 760 760
[P 80,0 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 715 810
K
: GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 85,0 850

TIMER
TIMER

WHEELS
RUOTE

TWO SPEEDS
DUE VELOCITA

@ AS STANDARD | DI SERIE

120

O OPTIONAL | OPTIONAL

()

RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL

H@STEl4

TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRABBILE — g ©
EIIEEE-EPHASE MIXUP Ter MIXUP Ter MIXUP Ter
H20 30 H20 40 H20 50
DOUGH WEIGH kg 240 320 400
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 880 1120 1280
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 320 410 480
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 400 450 450
DIAMETRO VASCA
4} POWER (SPEED 1) . kw 1,10 1,10 150
| POTENZA (VELOCITA 1) ' ’ :
Hp 150 150 20
POWER (SPEED 2) kw 1,30 -170 1,30 -170 150 - 220
5 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 175 230 200
POWER SUPPLY volt 400 400 400
ALIMENTAZIONE
W MACHINE SIZES v om 435 48,0 48,0
DIMENSIONI MACCHINA o 75.0 81,5 80,0
[P 81,0 85,0 85,0
PACKING DIMENSIONS v em 495 550 550
DIMENSIONI IMBALLO L 775 840 840
[P 86,0 900 900
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 950 1140 1080
Ki
2 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1030 1210 1290

TIMER
TIMER

WHEELS
RUOTE

TWO SPEEDS
DUE VELOCITA

@ AS STANDARD | DI SERIE

O OPTIONAL | OPTIONAL
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& FORK MIXERS

VERSION WITH

@ FIXED HEAD AND BOWL
VERSIONE CON
TESTA E VASCA FISSA

THREE-PHASE

TRIFASE

Rising safety grid

Griglia di sicurezza ribaltabile
Klappbares Sicherheitsgitter
Grille de sécurité amovible
Rejilla de seguridad plegable

3aLLlVITHaﬂ OTKMAHaA
peleTka

SIZE

COMPARISON mE2s
CONFRONTO ’
DIMENSIONI

CHEF + PIZZA

h 170 kg 25

122

H@STEl4

Two speeds motor available

@ on request

Su richiesta, con motore

trifase a 2 velocita

OPTIONAL

Special motors at 60Hz
available on request

Disponibile motore
con frequenza 60Hz

Auf Anfrage mit 2-stufigem
Drehstrormotor

Sur dermande, avec moteur
triphasé a 2 vitesses

Verfugbar Motor mit
einer Frequenz von 60Hz

Disponible moteur
avec fréquence 60Hz

A pedido, con motor
trifésico de 2 velocidades

Ha 3aKa3 Bo3MOxHa MocTaBKa
TecTomeca C TpexdhasHbiv
2CKODOCTHb\M apvratenem

Disponible motor
con frecuencia 60Hz

BosmoHbI ABvraTesis
c yacTaTon 60y,

The bowl, the spiral,
the central column and
the protection grid are
rmade of stainless steel

La vasca, la spirale,
il piantone centrale
e la griglia di protezione
SONo in acciaio inox

Wanne, Spirale, zentraler
Knethaken un
Schutzgitter sind aus
Edelstahl

La cuve, la spirale,

la colonne centrale

et la grille de protection
sont en acier inox

La cubeta, la espiral,

la vareta central

y la rejila de proteccion
son de acero inox

Yalua, crivipass,
LieHTPasIbHbI CTEPEHD
1 3alUMTHas pelueTka
M3rOTOB/IEHbI

113 HepaBetoLLiel CTasn

The gearbox is made
of il bath gearmotor

Il sisterna di trasmissione
& realizzato con
motoriduttore a bagno
dolio

Das Getriebesystern
ist mit einem
Olbad-Getriebemotor
ausgestattet

Le systeme
detransmission est réalisé
avec un motoréducteur

a bain dhuile

El sistema de transmision
esta realizado

con motorreductor

por bafio de aceite

[MpuBoA, C peayKTOpHbIM
ABvratenem B MacasHoN
BaHHe

@ Hostek fork mixers allow perfectly blended mixes

in a very short time. The ideal tool for pizza, pastry and bakery
chefs, fork mixer is equipped with a bowl, drive shaft and fork
in stainless steel AISI 304.

Drive system with gearmotor in oil bath.

0 Le impastatrici a forcella Hostek consentono di ottenere
impasti perfettamente amalgamati e in tempi rapidi. Strumento
ideale per i professionisti della pizza, della pasticceria e della
panificazione, le impastatrici a forcella sono dotate di vasca,
albero di trasmissione e forcella in acciaio inox AlSI 304.
Sisterma di trasmissione con motoriduttore a bagno dolio.

@ Die Gabelteigknetmaschinen von Hostek ermaoglichen

die Erzielung perfekter Teigmischungen in kurzer Zeit.

Die Gabelknetmaschinen sind mit Wanne, Getriebewelle

und Gabel aus Edelstahl AISI 304 ausgestattet und eignen sich
ideal fUr den Einsatz in Pizzerien, Konditoreien und Backereien.
Getriebesystern mit Olbad-Getriebemotor.

@ Les pétrins & fourche Hostek permettent dobtenir

des pates parfaitement mélangées et rapiderent. Appareil idéal
pour les professionnels de la pizza, de la patisserie et de

la boulangerie, les pétrins & fourche sont équipés dune cuve,
dun arbre de transmission et dune fourche en acier inox AlSI 304,
Systéme de transmission avec motoréducteur a bain dhuile.

@ Las mezcladoras de horquilla Hostek permite obtener
répidarmente amasijos perfectamente amalgamados.
Instrumento ideal para los profesionales de la pizza, pasteleria
y panificacion, las mezcladoras de horquilla disponen de tina,
eje de transmision y horquilla de acero inox AISI 304.

Sistema de transmision con motorreductor por bafio de aceite.

@ BunouHsle TecTomecs OT Hostek no3sonsioT noayumnts
COBEPLUEHHO OAHOPOAHOE TECTO B KpaTHarlumne CpokU. MaeansHbii
MPYBOP A9 MPOOECCNOHaBHBIX MALLIAMENKEPOB, 418 KOHAUTEPCKMX
1 xnebonekapeH. BunoudHsie TecTomechl OCHaLLeHs! Yallew,
nepeAaTo4HbIM BA/IOM U BUSIKOV U3 Hepxasetoller cTam AlS| 304.
[MpVBOL C peAyKTOPHBIM ABMraTeNemM B Mac/isSHOM BaHHE.
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ITF FORK MIXER H@STEle

f
2 ]
e
L
FIXED HEAD AND BOWL i i
TESTA E VASCA FISSA 1Y) © 1Y)
THREE-PHASE
THREES ITF 25 ITF 35
DOUGH WEIGH kg 250 350
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg 750 105,0
IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 300 400
CAPACITA
¢ BOWL DIAMETER cm 50,0 564
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) _ kw 110 110
4} : POTENZA (VELOCITA 1) ' ’
Hp 150 150
4} POWER (SPEED 2) kw 0,75 -110 0,75-110
POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 -150 1,00 - 150
POWER SUPPLY volt 400 400
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES Pw em 52,5 59,0
DIMENSIONI MACCHINA o 90,0 93,0
(L 87,5 87,5
PACKING DIMENSIONS (v em 1070 1070
.u DIVENSIONI IVBALLO o 1070 1070
[P 770 770
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 1650 1650
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 1970 1970
TIMER o .
TIMER
WHEELS . .
RUOTE
» TWO SPEEDS ) )
DUE VELOCITA

® AS STANDARD I DI SERE  © OPTIONAL | OPTIONAL

DOUBLE-SPEED

@ Hostek fork mixers, can be ordered 0 Le impastatrici a forcella Hostek, @ Die Gabelteigknetrmaschinen von Hostek @ Les pétrins a fourche Hostek, peuvent @ |Las amasadoras de horquilla Hostek, @ BunouHble TecTomecs! Hostek moryT
with a double-speed motor to further possono essere ordinate con un motore mit einerm Motor mit doppelter Drehzahl étre achetés avec un moteur & double pueden pedirse con motor a doble velocidad ~ 6biTb 3aKka3aHs! ¢ ABYXCKOPOCTHbIM
increase the performance of the device a doppia velocita, cosi da aumentare ancora  bestellt werden, um die Leistung weiter vitesse afin daugmenter encore plus para aumentar ain mas el rendimiento [BVraTesniem, uto elle 6osblie yBemusaeT
and guarantee perfectly mixed doughs. di piti le prestazioni del dispositivo e garantire  zu erhéhen und perfekt vermischte Teige les performances de lappareil et de garantir  del dispositivo y garantizar masas MPOV3BOANTE/ILHOCTL YCTPOMCTBA

impasti perfettamente amalgamati. zu garantieren. des péates parfaiterment mélangées. perfectarmente mezcladas. 1 rapaHTVPYeT NaeasbHO 3aMelleHHoe TeCTO.
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GENERAL TERMS OF SALE
CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA

H@STEl4

@ PRICE LIST: the price list is expressed in Euro (VAT excluded),
cancels and replaces all previous editions and may be modified
at any time, without prior notice, at the sole discretion of the
Producer.

PAYMENT: payment must be made in accordance with

the conditions agreed and stated in the order confirmation.

No exception of any kind or type, not even for evident and
proven defects or irregularities in the goods sold, can authorise
the purchaser to avoid or delay payment of invoices. At the first
unpaid or delayed payment of an instalment as agreed in

the contract, the purchaser may autormatically lose the benefit
of the term and the seller may proceed at its own irrevocable
choice to recover the unpaid amount or the entire remaining
difference. In the case of deferred payment or any other method
of payment, the costs charged to the company by the credit
institution shall be charged to the purchaser. In the event

of delayed payment, interest for late payment and bank charges
shall be charged in accordance with the law.

DELIVERY: the delivery period starts upon receipt of payment.
ORDERS: to avoid mistakes or misunderstandings, which may
occur during a telephone conversation, orders and deliveries will
not be effected but in the presence of a written order. In the case
that, for reasons of urgency, the telephonic order is not followed
by a written confirmation, no returns will not be accepted.

Every order is irrevocable by the purchaser. The Producer reserves
the right to give written acceptance. Any customer request

or verbal agreerment with representatives of the seller will not

be valid unless confirmed in writing by the same. Delivery dates
indicated on the order confirmation are indicative and not binding
and are subject to variations and/or extraordinary events beyond
the control of the Producer. If the custormer fails to collect the
goods within 30 days from the deadline specified in the order,
the seller may cancel the sales contract.

TRANSPORT: Delivery Terms mentioned on all our documents
refer to INCOTERMS 2010®. The goods travel at the risk

of the purchaser. Any complaints about the defective condition
of the equiprment must be made to the carrier when accepting
the goods. The complaint is only valid if made with in 8 (eight)
days of receipt of the goods.

132

PACKING: the packaging is included in the price.

MOTORS AND INSTALLATIONS: the price refers to equipment
with motor power and voltage used in the European
Community. Motor with special voltages or frequency

are available on request.

WARRANTY: all parts of the equipment, electrical parts excluded,
have 12 months of warranty from the date of our invoice only

if the defects are due to the construction. Warranty does not
cover any repairs due to wear and tear resulting from use, poor
maintenance, inexperience, manipulation, or modifications made
by the purchaser. Requests for spare parts under warranty must
be made in writing. Parts replaced under warranty will be invoiced
in any case; upon receipt of the parts to be replaced, which must
be returned carriage free, a regular credit note will be issued.
The guarantee does not cover the replacernent of equipment
and labour costs for spare parts and any other incidental
expenses. All obligations of the manufacturer to compensate

for direct or indirect damages resulting from the non-functioning
of the machine are expressly excluded.

TEST: before delivery, the equipment is tested in the Producer's
workshops. Components, technical data and characteristics
might be modified at any moment.

TECHNICAL DATA: the description and designs are only

for information, is forbidden to copy, transfer or show them

to third parties; weights and measures are always approximate.
The manufacturer reserves his right to make any modifications
in the specifications without any notice.

DEROGATIONS AND ADDITIONAL CONDITIONS: any possible
derogation to the above-mentioned terms of supply, which

is stated among the parties by mutual consent, must be put

in writing and strictly limited to what will be agreed.

This derogation will never include amendments also

of the remaining terms of sale, which will remain the same,
where there is no specific contrary agreement.

PLACE OF JURISDICTION: for any dispute upon this sale,

the parties recognize the sole competence of the Court of Law
of Pordenone. The mentioned competence cannot be derogated,
not even with the issue of drafts, acceptances, bills of exchange,
domiciliated by the purchaser.

@ LISTINO PREZZI: il listino di vendita & espresso in Euro
(VA esclusa), annulla e sostituisce tutte le precedenti edizioni
e potra essere maodificato in qualsiasi momento, senza
preawiso, ad insindacabile giudizio del Produttore.
PAGAMENTO: il pagamento dovra avvenire in conformita

alle condizioni concordate ed indicate nella conferma d'ordine.
Nessuna eccezione di nessun genere e specie, neppure

per palesi ed accertati vizi difetti o irregolarita della merce
venduta, potra autorizzare il compratore ad esimersi o ritardare
il pagarmento delle fatture. Al primo mancato o ritardato
pagamento di una rata convenuta nel contratto, lacquirente
pud perdere automaticamente il beneficio del termine

e la venditrice pud agire alternativamente a sua insindacabile
scelta per il recupero della somma non pagata o per lintera
differenza residua. Nel caso di pagamento differito con RIBA.
o altro metodo di pagamento, verranno conteggiate a carico
del compratore le spese addebitate allazienda dallistituto

di credito. In caso di ritardato pagamento, verranno applicati
interessi di mora previsti per legge e addebitate le spese
bancarie sostenute.

CONSEGNA: il termine di consegna decorre dallavvenuto
pagamento.

ORDINANTE: in considerazione degli errori od incomprensioni
che derivano dalla trasmissione telefonica degli ordinativi,

non saranno effettuate spedizioni se non in presenza

di ordine scritto. Nelleventualita che, per motivi durgenza,
l'ordinativo telefonico non sia sequito da conferma scritta,
non saranno accettati resi. Ogni ordinazione & irrevocabile

da parte del committente. Il Produttore si riserva obbligo

di dare laccettazione scritta. Qualunque richiesta del cliente

0 suo accordo verbale con rappresentanti della venditrice

non saranno validi se non confermati per iscritto dalla stessa.
Le date di consegna indicate sulla conferma dordine sono da
intendersi come indicative e non vincolanti e sono subordinate

alle variazioni e/o eventi straordinari indipendenti dal Produttore.

Ove il cliente non proceda al ritiro della merce entro 30gg dalla
scadenza del termine indicato nellordine,

il venditore potra far dichiarar risolto il contratto di vendita.
TRASPORTO: | termini di consegna menzionati in tutti

i documenti fanno riferimento agli INCOTERMS 2010@. la merce
viaggia a rischio del committente. Eventuali contestazioni

sullo stato difettoso del materiale dovranno essere evidenziate
al trasportatore al momento dellaccettazione della merce.

Il reclamo & valido se fatto entro 8 (otto) giorni dal ricevimento
della merce.

IMBALLO: limballo & incluso nel prezzo.

MOTORI E IMPIANTI: i prezzi sono intesi per macchine

con motore a potenza e voltaggio utilizzati nellambito

della comunita europea. Motori con voltaggi o frequenze speciali
sono disponibili su richiesta.

GARANZIA: tutte le parti che compongono le apparecchiature,
escluse le parti elettriche, godono di una garanzia di mesi

12 dalla data della nostra fattura, sempre che i difetti siano
dovuti alla costruzione. Sono escluse dalla garanzia le eventuali
riparazioni dovute al logoramento proveniente dalluso,

dalla cattiva manutenzione, dalla imperizia, manomissioni

o modifiche apportate dallacquirente. Le richieste di parti

di ricambio in garanzia devono obbligatoriamente pervenire

in forma scritta. Le spedizioni dei pezzi in oggetto avverranno
in porto assegnato. | pezzi sostituiti in garanzia saranno
comunque fatturati; a ricevimento dei componenti da sostituire,
che dovranno essere resi in porto franco, si provvedera ad
emettere regolare nota di accredito. La garanzia non contempla
la sostituzione dellapparecchiatura e le spese di manodopera
per i ricambi e qualsiasi altra spesa accessoria. Resta
esplicitamente escluso ogni obbligo da parte della fornitrice

di risarcimento di danni diretti o indiretti derivanti dal non
funzionamento della macchina.

COLLAUDO: prima della spedizione le macchine e/o dli
impianti vengono collaudati presso le officine del Produttore.
Componenti, dati tecnici e caratteristiche potranno subire delle
variazioni in qualsiasi momento.

DATI TECNICI: Le descrizioni ed i disegni sono solo informativi.
E vietato estrarne copia, fare cessione o darli in visione a terzi.
Le indicazioni di peso e di misure sono sempre approssimative.
Il produttore si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica
costruttiva senza darne preawviso.

DEROGHE E NOVAZIONI: qualsiasi eventuale deroga

alle sopraddette condizioni generali di fornitura, che venisse
stabilita fra le parti di pieno accordo, dovra essere convenuta
per iscritto e restera strettamente limitata a quanto si converra
in modo specifico e non implichera mai novazioni anche delle
rimanenti condizioni generali, le quali tutte rimarranno ferme,
ove manchi una esplicita pattuizione in contrario.

FORO COMPETENTE: per qualsiasi controversia relativa

alla presente vendita, le parti riconoscono l'esclusiva
competenza del Foro Giudiziario di Pordenone.

Detta competenza non & derogabile neppure con l'emissione
di tratte, accettazioni, effetti cambiari, domiciliati presso
lacquirente.
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ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN
CONDITIONS GENERALES DE VENTE

H@STEl4

@ PREISLISTE: Die Preisliste ist in Euro (MwSt.
Ausgeschlossen) ausgedrukt, annuliert und ersetzt alle
vorherigen Ausgaben und kann jederzeit ohne Vorankindigeng
und nach unanfechtbarer Meinung von der Hersteller geandert
werden.

BEZAHLUNG: Die Bezahlung muss nach den vereinbarten
und angegebenen Bedingungen auf der Autragbestatigung
erfolgen. Keine Ausnahme von irgendeiner Art kann dem
Kaufer nicht fur offenbare und fest-gestellte Fehler,

Méangel oder Unregelmassigkeit der verkauften Ware erlaube
sich die Bezahlung der Rechnungen zu befreien oder

sie zy entziehen. Bei der ersten ausbleibenden oder
verspateten Zahlung einer vertraglich vereinbarten Rate

kann der Kaufer automatisch den Vorteil der Frist verlieren,
und die Verkauferin kann alternativ zur Einziehung

des unbezahlten Betrages oder der gesamten verbleibenden
Differenz nach ihrer unanfechtbaren Wahl handeln.

Bei Zahlungsverzug fallen gesetzliche Verzugszinsen an und
die anfallenden Bankgebuhren werden in Rechnung gestellt.
LIEFERUNG: Die Lieferzeit beginn nach Erhalt der Zahlung.
AUFTRAGGEBER: in anbertracht der Fehler oder
Unverstaendnisse, welche durch Telefongesprache gemacht
werden konnten, werden Sedungen wenigstens in Anwesenheit

von einer schriftlichen Auftragsbestaetigung nicht verschickt sein.

Fur den Fall aus dringenden Grinden, dass Bestellung von einer
schriftlichen Ausftragsbestatigung gefolgt wird, werden

die unverkauften Waren nicht akzeptiert. Jede Bestullung ist von
Seiten des Auftraggebers unwiderruflich. Das Hersteller behalt
sich Vor, eine schriftliche Akzeptation zu senden. Irgendeine
Anfrage oder verbales Abkommen der Kunden mit dem
Verkaufer sind ungultig, wenn keine schriftliche Bestatigung von
der Firma vorlegt. Die in der Auftragsbestatigung angegebenen
Liefertermine sind unverbindliche Richtwerte und unterliegen
Anderungen und/oder auBergewdhnlichen Ereignissen,

die unabhéngig von der Hersteller sind. Wenn der Kunde

die Ware nicht innerhalb von 30 Tagen nach Ablauf der

in der Bestellung angegebenen Frist abholt, kann der Verkaufer
den Kaufvertrag auflosen.

VERSAND: Die in allen Dokumenten genannten Lieferfristen
beziehen sich auf die INCOTERMS 2010.

Der Transport der Ware ist auf Risiko des Auftraggebers.
Eventuelle Beanstandungen in Bezug auf den fehlehaften
Stand der Ware mussen dem Transporteur mitgeteilt werden,
wenn die Ware akzeptiert wird. Die Reklamierung ist nur gultig,
wenn sie innerhalb 8 Tagen nach dem Empfang der Ware
vorgezogen wird.

VERPACKUNG: die verpackungskosten sind in dem Preis

der Geréate einschlieBlich.
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MOTOREN UND ANLAGEN: es versteht sich, daP die Preise
fur Maschinemit Leistungsmotoren und von EG gebrauchter
Anschlussg ausgedruckt sind. Motoren mit speziellen
Spannungen oder Frequenzen sind auf Anfrage erhéaltlich.
GARANTIE: alles Teile die Maschine sind in Garantie fur

12 Monate vorm Rechnung Datum, mit Ausnahme von
elektrische Teile, wenn die Mangel auf Baufehler zurtckzufdhren
sind. Von der Garantie sind die moglichen Reparaturen
ausgeschlossen, welche durch ZerrGttund wegen Gebrauchs,
falscher Wartung, Unerfahrenheit, Schaden oder vom Erwerber
verlangter Veranderungen hervogerufen sind. Die Versand

von alles Teile im Gegenstand werden sein liefern nachnahme.
Die Bestellung der Ersatzteile unter Garantie mussen schriftlich
sein; die Lieferung wird ab Werk sein; wir kbnnen die Ruckabe
der ersetzten Garantiestucke bitten. Die im Rahmen der
Garantie ersetzten Teile werden in Rechnung gestellt.

Nach Erhalt der zu ersetzenden Komponenten, die frankiert
zurlckgegeben werden mussen, wird eine regelmaBige
Gutschrift ausgestellt. Die Garantie bezieht keine Ersetzung
der Apparatur oder Arbeitskosten fur Ersatzteile und
irgendwelche andere Nebenausgabe. Es ist deutlich,

daB jede Verpflichtung fur die Entschadigung von direkten

oder indirekten Schaden wegen der Untuchtigkeit der Maschine
abgelehnt sind.

PRUFUNG: Vor der Versendung werden die Machinen
und/oder die Anlagen bei der Wekstatten von Hersteller gepruft.
Bauelemente, technische Daten und Kennzeichen kéonnen
Veranderungen jederzeit erfahren.

TECHNISCHE DATEN: die Beschreibungen und die
Zeichnungen sind rein unterrichtend. Es ist verboten, sie zu
kopieren, Abtretung zu machen oder sie Dritten weiterzugeben.
Die Gewichts— und Massangaben sind immer ungefahr.

Der Hersteller behalt sich vor, jede Bauverahndehrung ohne
Vorankundigung vorzunehmen.

VERTRAGSABWEICHUNGEN UND ERNEUERUNGEN:

jede eventuelle Abweichung von den og. allgemeinen
Lieferbedingungen, die zwischen den Pareien mit gemeinem
Abkommen abgermacht wird, muB schriftlich bestimmt weden.
Siewird fest beschareinkt, auf was spezifsch in Einklang
gebracht wird, und sie wird Erneuerungen auch von Ubrigen
allgemeinen bedingungen nie verwicheln, welche so bleiben,
wenn es kein gegenteiliges Abkornmen gibt.
GERICHTSSTAND: fUr irgendeinen Streit bezUglich auf den
vorliegenden Verkauf erkennen die Parteien die exklusive
kompetenz vorm Gericht in Pordenone an. Die genannte
Kompetenz kann nicht einmail mit Erteilung von Tratten,
Akzeptieren, Wechselgultigkeiten verandert weden, beim
Erwerber anséassig sind.

@ LISTE DE PRIX : la liste de prix est exprimée en euro
(TVA exclue), annule et remplace toutes les éditions
précédentes et pourra étre modifiée a tout moment,

sans avis préalable, a la seule discrétion du producteur.
PAIEMENT : le paiement sera effectué aux conditions
convenues et indiguées dans la confirmation de commande.
Aucune exception de toute sorte, méme pour des défauts

ou irrégularités évidents et constatés des marchandises
vendues, n‘autorise lacheteur & renoncer au paiement

des factures ou a le retarder. Au premier défaut ou retard

de paierment d'une échéance convenue dans le contrat,
lacheteur peut perdre autormatiquerment le bénéfice du terme
et le vendeur peut agir alternativernent a sa discrétion pour
récupérer le montant impayé ou la totalité de la différence
restante. Au premier défaut ou retard de paiement dune
échéance convenue dans le contrat, lacheteur peut perdre
automatiquement le bénéfice du terme et le vendeur peut
agir alternativement a sa discrétion pour récupérer

le montant impayé ou la totalité de la différence restante.

En cas de paiement différé ou autre mode de paiement,

les frais facturés a la société par établissement bancaire
sont a charge de l'acheteur. En cas de retard de paiement,
des intéréts moratoires prévus par la loi seront facturés

et les frais bancaires éventuels seront débités.

LIVRAISON : le délai de livraison prend effet sur réception

du paiement.

COMMANDES : Compte tenu des erreurs ou des malentendus
résultant de la réception des commandes par téléphone,
aucune expédition ne sera effectuée si la commande n'est
pas confirmée par écrit. Au cas oU, pour des raisons durgence,
la commande téléphonique n'est pas suivie dune confirmation
écrite, aucun retour ne sera accepté. Toute cormmande

est irrévocable de la part de lacheteur. Le producteur se réserve
le droit de donner une acceptation écrite. Toute demande

du client ou tout accord verbal avec les représentants

de la société vendeuse ne sera valable que s'il est confirmé
par écrit par cette derniére. Les délais de livraison indiqués
sur la confirmation de la commande doivent étre considérés
comme indicatifs et non impératifs et sont sujets a

des variations et/ou a des événements extraordinaires
indépendants de la société productrice.

Si le client ne collecte pas les marchandises dans les 30 jours
suivant la date indiquée dans la commmande, le vendeur peut
annuler le contrat de vente.

TRANSPORT : Les conditions de livraison mentionnées

dans tous les documents se réferent aux INCOTERMS

2010®. Les marchandises voyagent au risque de lacheteur.
Toute réclamation concernant I'état défectueux du matériel
doit étre adressée au transporteur lors de l'acceptation des

marchandises. La réclamation est valable si elle est formulée
dans les 8 (huit) jours suivant la réception des marchandises.
EMBALLAGE : lemballage est inclus dans le prix.

MOTEURS ET INSTALLATIONS : les prix correspondent

a des équipements dont la puissance et la tension du moteur
sont utilisées au sein de la Communauté Européenne.

Sur demande, des moteurs avec des tensions ou des
fréquences spéciales sont disponibles.

GARANTIE : toutes les parties des équipements, a I'exclusion
des parties électriques, sont couvertes par une garantie

de 12 mois a compter de la date de notre facture, & condition
que les défauts soient dus a la construction. Sont exclues

de la garantie les réparations dues a l'usure résultant de
[utilisation, dun mauvais entretien, dune manipulation ou d'une
modification effectuée par lacheteur. Les demandes de pieéces
de remplacement dans le cadre de la garantie doivent étre
formulées par écrit. Ces pieces sont expédiées en port dd.
Les pieces remplacées dans le cadre de la garantie sont

en tout cas facturées ; a la réception des pieces a remplacer,
qui doivent étre renvoyées franco de port, un avoir est
régulierement émis.

La garantie ne couvre pas le remplacement des équipements
ni les frais de main-d'ceuvre pour les pieces de remplacement
et tous les autres frais accessoires. Toute obligation du
fournisseur de réparer les dommages directs ou indirects
résultant du non-fonctionnerment de la machine est
expressément exclue.

ESSAI : avant lexpédition, les équiperments et/ou les
installations sont testées dans les laboratoires de la société
productrice. Les composants, les données techniques et les
caractéristiques peuvent &tre modifiés a tout moment.
DONNEES TECHNIQUES : Les descriptions et les dessins
sont fournis exclusivement a titre dinformation. Il est interdit
den faire des copies, de les transférer ou de les remettre

a des tiers. Les indications de poids et les mesures sont
toujours approximatives. Le producteur se réserve le droit
dapporter des modifications structurelles sans préavis.
DEROGATIONS ET RENOUVELLEMENTS : toute dérogation
aux conditions générales de fourniture susmentionnées,
convenue entre les parties dun commun accord, devra étre
convenue par écrit et sera strictement limitée a ce qui est
spécifiquement convenu et nimpliquera jamais de dérogation
aux autres conditions générales, qui resteront incontournables
sauf accord contraire explicite.

TRIBUNAL COMPETENT : pour tout litige relatif & la présente
vente, les parties reconnaissent la compétence exclusive

du Tribunal de Pordenone. Cette compétence ne peut étre
dérogée méme par I'émission de traites, dacceptations,

de billets & ordre auprés de l'acheteur.
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ICONS LEGEND MECHANICAL DIGITAL
LEGENDA ICONE @ MECCANICO DIGITALE H.STEI‘
LEGENDE SYMBOLE MECHASCHE DIGTALEN
LEGENDE ICONES MECANIQUE NUVERIQUE
LEYENDA ICONOS NMECANICO DGITAL
JEEMEHAA VKOH NEXHAKA LY/OPORATIAHE
CHAMBERS 050 40%60 CM TRAY RAILS FOR GASTRONORM:GN PANS
= CAVERE % TEGLIA 40X60 CHM = (GUDE PER TEGLIE GASTRONORMGN
KAMMERN W PRANNE AOXG0CM FUHRUNGSSCHENEN FUR GASTRONORMHGN BLECH
CHAMBRES PLAQUE 40X60 CM GUIDES POUR PLAQUES GASTRONORMGN
CAVERIS BANDEIA 40460 CM (GUIAS PARA BANDEJAS GASTRONORMGN
KAVEPY! TPOTVBHA 40160 CH\ HATPABTIHOILVE 1/ GASTRONORIGN
PIZZE PIZZA DIAMETER = WORKING TEMPERATURE
pIZE DIAWETRO PZZA E  TENPERATURA DESERCIZIO
PZZEN PIZZADURCHVESSER ARBEITSTENPERATLR
PIIIS DIAVETRE PIZZA TENPERATURE DE TRAVAL
PIIAS DIAVETRO DE LAPZZA TENPERATURA DE EIERCICIO
ML AVEP VLD PABOUAY TEMTEPATIPA
POWER @) TOP HEATING ELEMENT POWER BOTTOM HEATING ELEMENT POWER
POTENZA POTENZA RESSTENZA CELO POTENZA RESISTENZA PLATEA
HEIZLEISTUNG OBEN HEIZELENENTELEISTUNG UNTEN HEIZELENENTELEISTUNG
PUISSANCE PUISSANCE RESISTANCE PLAFOND PUISSANCE RESISTANCE SOL
POTENCIA POTENCIARESISTENCIA TECHO POTENCIA RESISTENCIA SOLERA
MOLHOCTD MOLIHOCTb BEPKH/X THOB MOLIHOCTL H/XH/X T3HOB
'CCD: POWER SUPPLY _@_ ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE @ ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE
ALIVENTAZIONE ASSORBIVENTO MONOFASE ASSORBIVENTO TRIASE
ANSCHLSS ENPHASIGER STROVENTNAHVE. DREHSTROVENTNAHVE )
ALIVENTATION ABSORPTION ELECTRIQUE MONOPHASE ABSORPTION ELECTRIQUE TRPHASE
ALIMENTACON ABSORCION ELECTRICA MONOFASICA ABSORCION ELECTRICA TRFASICA
HAPAKEHE EKTPYHECKOE MIOrOLEHVE OIHOOA3HOE EKTPYHECKOE MOTIOLEHVE TPEXOASHOE
INTERNAL DIMENSIONS = EXTERNAL DIMENSIONS PACKING DIMENSIONS
= DIVENSION! INTERNE DIVENSIONI ESTERNE @ DIVENSION! IVBALLO
INNENABVESSUNGEN AUSSENABNESSUNGEN VERPACKUNGSABNESSUNGEN
DIM INTEREURES DIV EXTERELRES DIV ENBALLAGE
NEDIDAS INTERNAS MEDIDAS EXTERNAS MEDIDAS DEL ENBALAE
BHYTPEHH/E TBAP/TY BHELLHY/E rABAP/TY TABAPYITHIB YTKOBKE
NET WEIGHT GROSS WEIGHT @ DOUGH WEIGH
PESONETTO PESOLORDO PESO PASTA
NETTOGEWITCH BRUTTOGEWITCH GEWICHT DES TEIGES
PODSNET PODSBRUT PODS PATE
PESONETO PESOBRUTO PESO DE LAMASA
BECHETTO BECEPYTTO BEC TP
N~ INTERNAL LIGHT 12V TRANSFORMER AND LAMP HOLDER REFRACTORY STONE HOB

-Q- LN

TRASFORMATORE 12V E PORTALAMPADA

PIANO DI COTTURAIN PETRA REFRATTARIA

INNENLICHT TRANSFORMATOR 12 V UND LAMPENFASSUNG CKFLACHE AUS FEUERFESTEM STEN
LUMERE DINTERIEUR TRANSFORMATEUR 12 ET PORTE LAVPE PLAQUE DE CUSSON EN PIERRE REFRACTARE
LUZ INTERNA TRANSFORMADOR 12V Y PORTALANPARA SUPERFICIE DE COCCION DE PIEDRA REFRACTARIA
BHYTPEHHA NOACBETKA TPAHCOOPMATCP 12 BOMBT Y JEPKATE/b JIAMTHI 10/ ¥3 OTHEYTICPHOTO KAMHS
~ TIMER 2 2 8 STEAM GENERATOR VENTILATED CHAMBER

TIMER VAPORIERA CAMERA VENTILATA
TIMER APORIZER TOPFE BELUFTET KAMMER
MNUTELR VAPEUR CHAMBRE VENTILEE
TEMPORIZADOR VAPOR CAMARA VENTILADA
THVEP TAPOTEHEPATOPA BEHTVVPYEMAS KANEPA

® GAS CONSUMPTION éﬁ WINDPROOF CHIMNEY ,"|:| EXHAUSTER CONNECTION FOR STACKABLE
CONSUMO GAS CAMNO ANTIVENTO L GAS OVENS
VERBRAUCH WINDDICHTER KAMIN 1:' RACCORDO PER FORNI A GAS DA SOVRAPPORRE
CONSOMMATION DE GAZ CHEMINEE COUPEVENT KAMINANSCHLUSS FUR AUFSATZGASOREN
CONSUMO DE GAS CHMENEA ANTVEENTO RACCORD POUR FOURS A GAZ A SUPERPOSER
PACXOL A3A BETPO3ALL/THb SbMOXOL ENPALVE PARA HORNOS DE GAS APILABLES

MOAKHOUEH/E SHIMOXOA U9 LLITABE/VPYENBIX
TEE
REFRACTORY STONES MODEL F==7<| OVENMODEL PROVING CHAMBERS MODEL
@ MODELLO REFRATTARI MODELLOFORNO m MODELLO CELLA DI LIEVITAZIONE

FEUERFESTES MODELL FEUERFESTES MODELL GARSCHRANK MODELL

MODELE REFRACTARE
MODELO REFRACTARIO

MODELE REFRACTARE
MODELO REFRACTARIO

MODELE ETUVE DE FERVENTATION
MODELO CELDA DE LEUDADO

ONLY/A OTHEYTIOPHOTO KAVKA MOBET MEWA MORET PACCTOEUHOIO LLKAOA
/N SPACEBETWEEN TRAYS H,0  WATER TRAY Q STAND MODEL
O POTRALETEGLE T VASCHETTAPERLACQUA MODELLO SUPPORTO
V' 1STAND DERBLECHE WASSERBEHALTER DAS BACKOFENGESTELL MODELL
ESPACE ENTRE LES PLAQUES BACAEA MODELE SUPPORT DUFOLR
ESPACIO ENTRE LAS BANDEIAS BANDEJA DE AGUA MODELO SOPORTE DEL HORNO
PACCTOSH/E MEXLY TPOTVBHAM TOROH (98OI MOBETb MOLCTABKY
Q PAINTED IRON @ CASTORS SET =Ly HOOD MODEL
FERRO VERNICITO SETDIRUOTE MODELLO CAPPA
LACKERTEM STAHL SATZ RADER ABZUGSHAUBE MODELL
FERPENT ENSENBLE DE ROUES MODELE HOTTE AFOLR
HERRO PINTADO JUEGO DE RUEDAS MODELO CAMPANA
OKPALLEHHOE YETE30 KOMTNEKT KOMEC MOZETb BbTRKHOTO 30HTA
FLOW RATE Z== SMOKE CONDENSATION ELECTRIC FOOT PEDAL
A PORATA ) CONDENSAZIONE FUM I RAUCHGASKONDENSATION PEDALE ELETTRICO
*("s"  PORTEE CONDENSATION DES FUVEES ELEKTRISCHES PEDAL
ALCANCE CONDENSACION DE HUMOS PEDALE ELECTRIQUE
FLUSS KOHIEHCALYA TWPOB PEDAL ELECTRCO
CKOPOCTB MOTOKA SEKTPUHECKAI TELATD
/D DOUGH/HOUR @ CAPACITY ¢ BOWL DIAMETER
Q7 wpsoom CAPCTTA DIAVETRO VASCA
THG/ STUNDE FASSUNGSVERMOGEN WANNE DURCHVESSER
PATE / HEURE CAPACTTE DIAWETRE CWVE
MASA/ HORA CAPACDAD DIAMETRODE LA ARTESA
TPOVBBOI/TENHOCTBBUAC BVECTAMOCTD VAVETP X/
SPEED CONTROLLER »» SECOND SPEED ,||||||. FREQUENCY
PJ) REGOLATORE DIVELOCITA SECONDA VELOCITA FREQUENZA
DREHZAHLREGLER WEITE GESCHWINDIGKEIT FREQUENZ
REGULATELR DE VITESSE DEUXENE VITESSE FREQUENCE
REGULADOR DE VELOCIDAD SEGUNDA VELOCIDAD FRECUENCIA
PETY/TOP CKOPOCTU BTOPAG CKOPOCTD UACTOTA
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